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PN 500 E 900 1030 670 mit flexible Rotor 0,37 kW 90 kg Nein
PN 500 E+ 900 1030 670 mit flexible Rotor 0,37 kW 90 kg Ja
PN 500 E Adv 1100 1030 670 Drehkolben 1,1 KW 135 kg Nein
PN 500 E Adv+ 1100 1030 670 Drehkolben 1,1 KW 135 kg Ja

Im Zuge einer kontinuierlichen Verbesserung behalten wir uns das Recht vor, ohne vorherige Benachrichtigung Anderungen an Technik und
Design vorzunehmen.
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Abfullmaschine
Easyfill 500

Fir alle Arten von Joghurt, Milch, Molke, usw.

PLEVNIK

Die PN 500 E und PN 500 E+ sind fir Anwender gedacht, die von der manuellen auf die automatische Abfillung
umsteigen mochten. Die Pumpe kann zum Abfillen von Milch, Molke, Joghurt und Fruchtjoghurt (mit Fruchtstticken bis
zu 6 mm und festen Stlicken bis zu 4 mm GroBe) verwendet werden. Sie eignet sich fur die Abfillung von Molkerei- und
anderen Produkten mit einer Viskositat von bis zu 2.600 CPs und fir Mengen von 0,2 bis 2 Litern.

Die PN 500 E Adv und PN 500 E Adv+ sind flr fortgeschrittene Anwender gedacht und kénnen zum Abflllen von Milch,
Molke, Joghurt, Fruchtjoghurt (mit Fruchtstiicken bis zu 10 mm und festen Stlicken bis zu 8 mm Gré8e) und anderen
Produkten verwendet werden. Der Betrieb der Pumpe ist sehr produktschonend, so dass die Qualitét der Produkte nicht
beeintréachtigt wird. Dartiber hinaus ist die Pumpe pflegeleicht und wartungsfreundlich Sie eignet sich fir die Abfillung von
Molkerei- und anderen Produkten mit einer Viskositét von bis zu 16.000 CPs und fiir Mengen von 0,1 bis 2 Litern.

VORTEILE

0 Automatische Abfiillung: Schnelles und genau* dosiertes
Volumen von Molkereiprodukten auf Knopfdruck. Kapazitat 500
I/h. Manuelles VerschlieBen und Etikettieren.

9 Langere Haltbarkeit der Produkte durch verbesserte
hygienische Bedingungen. Die urspriingliche Qualitat der
Produkte bleibt erhalten.

9 Einfache Homogenisierung der Produkte: Das Pumpen
durch den Homogenisierungsaufsatz resultiert in einem
homogenen Joghurt.

0 50-Liter-Puffertank: Ermdglicht das einfache Einmischen
der Fruchtbasis und anderer Zutaten oder Zusatzstoffe.

6 Einfache Reinigung: Das Reinigungsmittel kann im
Puffertank zubereitet werden. Die Pumpe sorgt fiir die Verteilung
des Reinigungsmittels und damit fur die Reinigung des Geréts.

Q Miihelose Umplatzierung im Raum.
Das Gerat wird auf das Untergestell auf Radern gestellt.

Controller**

¢ 4 3”-Farb-Touchscreen
¢ \/olumeneinstellung in genauen Unterteilungen von 0,5 dl.
PROGT voume: 15L IRl ¢ Timer-Bildschirm
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Stalus, Start process with bulton ON,

Fiillprogramme: 6 wahlbare Programme

fur verschiedene Medien oder Fillmengen.
Einstellméglichkeiten: Fullzeit, Fullhaufigkeit,
optionale Programmbenennung, etc. Programm
»Ruhren* 1: Driicken der Taste aktiviert das
Programm, erneutes Driicken stoppt den Fillvorgang.
Programm ,,Manuell“ 1: Die Abflllung ist aktiv, wenn
die Taste gedriickt und gehalten wird. Die Abflllung
stoppt, wenn die Taste losgelassen wird.

Betriebsablauf Programmbearbeitung

* Die Fulltoleranz hangt von der Viskositét des Produkts ab (2 bis 4%).
**SerienmaBig fir PN 500 E+ und PN 500 E Adv+

ARBEITSWEISE:

PLEVNIK

Empfohlen: Abfiillung innerhalb der Kiste

Bereich des —=
Fillarms 300 mm
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Das Gerat 25 Schritte
ermc_>gI|cht 840 (Ein Schritt
optimale mm 12 mm)
Breiten- und
Hoéheneinstellung.

SCHNELLE, PRAZISE UND EFFEKTIVE ABFULLUNG UND HOMOGENIZIERUNG

Naturjoghurt, Milch, Molke Fruchtjoghurt

Der Joghurt wird aus dem Kessel direkt in den Puffertank Der Joghurt wird aus dem Kessel direkt in den Puffertank gegossen,
gegossen, wo er mit dem Plevnik Hobby-Spiralriihrer wo er mit dem Plevnik Hobby-Spiralriihrer homogenisiert werden
homogenisiert werden kann. Alternativ kann auch sofort mit dem kann. Wenn der Joghurt homogen ist, wird die Fruchtbasis in den

Pumpen begonnen werden und die Homogenisierung erfolgt Puffertank gegeben und dann mit dem Spiralriihrer eingemischt.
mit dem Homogenisierungsaufsatz, der vor dem Fllerauslass Das Ergebnis ist ein fester und homogener Fruchtjoghurt. Danach
installiert ist. kann mit der Abflillung begonnen werden.

Die Pumpe pumpt den Joghurt, bis der Dosierarm erreicht ist. Die Form

des Arms ermdglicht eine einfache Bewegung in alle Richtungen (vorwarts,
rickwarts, auf und ab, je nach Héhe der Verpackung). Der Benutzer kann
zuvor Becher oder Flaschen auf den Kasetisch stellen. Der Flllarm kann dann
frei zwischen den Flaschen bewegt werden. Die Dosiermenge kann an dem
Controller eingestellt werden. Der Abflllvorgang wird Gber den Knopf am
Abflllarm gestartet, der die Dosierung des voreingestellten Volumens auslost.

Das Pumpen durch den
Homogenisierungsaufsatz
resultiert in einem
homogenen Joghurt.




