3*‘*@_ e e Herstellung aller
T Milchprodukte
BIS AUF 4 °C wit einem Gerat

ALLES-IN-EINEM

PASTEURISATOREN
KASEKESSEL

MIT EINER HEIZ-/KUHLEINHEIT

PLEVNIK

Mehvrwert fur Milch.



ERHITZUNG
BIS AUF 100 °C

ABKUHLUNG
BIS AUF 4 °C

ALLES-IN-EINEM
PASTEURISATOREN

UND KASEKESSEL
MIT EINER HEIZ- UND
KUHLEINHEIT

Sofortiges Kiihlen und Heizen nach Bedarf.

Ein einziges Gerat vereint eine Heiz- und eine Kiihleinheit,
die automatisierte Heiz- und Kiihlprozesse

im Temperaturbereich zwischen 4°C und 100 °C ermdéglichen.

Der Betrieb (Heizen und Kiihlen)
erfordert lediglich eine Steckdose*.

Eingebaute intelligente Controller und hochmoderne Rihrer sorgen
fir hochwertige, schnelle und wiederholbare Prozessablaufe.

*Die Ausfiihrungen EV, EVW und ETCVV bendtigen zudem einen Wasseranschluss

INDEX

PH 1 OOI\/IONOBLOCK

PASTEURISATOR

Der PH100 Monoblock-Pasteurisatoren ist eine kompakte
professionelle Lésung flr die Verarbeitung kleinerer 4°
Milchmengen (100 1) zu verschiedenen Molkereiprodukten. Der

PH bietet eine groBe Auswahl an verschiedenen Rihrwerken.

Mit einer Flache von unter 1 m? ist das Gerat besonders

geeignet, wenn die Platzverhaltnisse begrenzt sind.

Seite: 4-5, 8-14

PH200-650

PASTEURISATOREN MIT EINER HEIZ-/KUHLEINHEIT

Die Pasteurisatoren PH200-650 sind 100°C
professionelle Pasteurisatoren, die 200-650 | N
Milch verarbeiten kénnen. Die Heiz-/Kihleinheit
heizt und kihlt je nach Verarbeitungsbedarf
und ohne Vorbehandlung. Sie ermdglicht die 2°C
Abwicklung aller thermischen Prozesse zwischen

4 und 100 °C.

Seite: 4-5, 8-14

KASEKESSEL M!T EINER HEIZ-/KUHLEINHEIT

Die SKH-H200-650 sind professionelle Kdsekessel,

die 200-650 | Milch verarbeiten kénnen. Sie

sind mit automatischen Harfen ausgestattet und 100°C
eignen sich daher besonders flr die Herstellung
verschiedener Kasesorten. Dartiber hinaus kénnen
sie auch zur Herstellung zahlreicher verschiedener
Milchprodukte wie Quark und Joghurt verwendet
werden. Die Heiz-/Kuhleinheit heizt und

kihlt je nach Verarbeitungsbedarf und ohne
Vorbehandlung. Die Heiz-/Kihleinheit ermdglicht
die Abwicklung aller thermischen Prozesse
zwischen 4 und 100 °C.

Seite: 6-11, 15-17

EIGENSCHAFTEN, REFERENZEN

Die Spezifikationen der Verarbeitungsgeréate fur die Heizung und Kihlung, Controller und Referenzen

Seite: 8-11, 18-19
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PH Pasteurisatoren PLEVNIK
ALLES-IN-EINEM Mehrwert fitr Milch,

VORTEILE
Multifunktionsgerat
/ \ 0 HERSTELLUNG ALLER MILCHPRODUKTE
Das Alles-in-einem-Gerét % — (mit einem einzigen Gerat)
vereint die Funktionen Abkuhlung bIS an 4° C / v
von: : Verschiedene Riihrer ermdglichen die Herstellung von: Joghurt,
. -~ : pasteurisierter Milch, Kése, Quark, Rahm, Brotaufstrichen, Mozzarella,
Pasteurisator ' Marmelade, Séften, Saucen usw.
Kasekessel Mehr dazu auf Seite 8 und 14.
Fermenter
Milchkihltank

© VOLLKOMMENE ENERGIEEFFIZIENZ

Die energiesparende Bauweise, das anspruchsvolle Design und die
Wiederverwendbarkeit der Energie sorgen fiir eine hervorragende
Energieeffizienz.

Mehr dazu auf Seite 9.

Erhitzung bis auf 100 °C
Abkiihlung bis auf 4 °C

© ANSCHLIESSEN UND MIT DER VERARBEITUNG
BEGINNEN

Eine einfache Losung fiir einen schnellen Start der Milchverarbeitung.

Die einzige Voraussetzung fiir das Heizen und
- Kiihlen ist eine Steckdose.
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O AUTOMATISCHE VERARBEITUNGSVERFAHREN

Intuitive und einfache Steuerung dank der intelligenten Controller
flir kontrollierte und wiederholbare Prozesse. Sie sorgen fiir einen
effizienteren und organisierteren Arbeitsalltag und die Dokumentation
der Prozesse (mithilfe der Schreiber MC 500 R oder MC700i) des
Arbeitstags Mehr dazu auf Seite 10.
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PH100

" Fernzugriffs-
i MONOBLOCK ' MC700i -
Pasteurisator MC500 in MC500R option
B W @ PH200-650 © EINFACHE STEUERUNG UND WARTUNG

' im Raum auf und Pasteurisator mit einer Heiz-/ Mehr dazu auf Seite 11,
J beginnen Sie mit 0 Das Gerét lasst sich @ An das Stromnetz anschlieBen (3N) Kiihleinheit
e - der Herstellung von  leicht durch die Tdiren mit * Die Ausfilhrungen EV, EVV und ETCW bendtigen ebenfalls einen

" Milchprodukten. Eine  StandardmaBen bewegen. G Das Programm zur Verarbeitung Wasseranschluss.

hervorragende Losung von Milch zu verschiedenen

Molkereiprodukten starten

flir einen schnellen und 1 me Minimaler o
einfachen Start der M | Platzbedarf @ % 0.9-0 //
PH 100 A\ oo AI" °

Milchverarbeitung.

ZUVERLASSIGE ENERGIE- MEHRZWECK- HOHER FERN-
***Die Ausfiihrungen EV, EVV und ETCVV bendtigen ebenfalls einen Wasseranschluss. QUALITAT EFFIZIENZ VERWENDUNG ERTRAG STEUERUNG

IN



SKH-H-Késekessel PLEVN'K KASEKESSEL SKH-H200-650
ALLES-IN-EINEM Mehvwert fite Milch,

Multifunktionsgerat VORTEILE

Ein einziges Gerét

vereint die Funktionen 0 HERSTELLUNG ALLER M".CHPRODUKTE

von: (mit einem einzigen Gerat)

. Automatisierte Harfen ermdglichen ein einfaches Schneiden der
Kasekessel Kasemasse, um eine effiziente Produktion verschiedener Ksesorten
Pasteurisator zu gewéhrleisten. Ebenfalls erhéltlich sind der Z-Riihrer und die

Riihrschaufeln, die die Mdglichkeit bieten, verschiedene andere Produkte
Fe.rmer.!ter wie Quark, Joghurt usw. mit demselben Gerat herzustellen. Mehr dazu auf
Milchkihltank Seite 8 und 15.

€ VOLLKOMMENE ENERGIEEFFIZIENZ

Die energiesparende Bauweise, das anspruchsvolle Design und die
Wiederverwendbarkeit der Energie sorgen fiir eine hervorragende
Energieeffizienz.

Mehr dazu auf Seite 9.

SKH-H

ANSCHLIESSEN UND MIT DER
o VERARBEITUNG BEGINNEN

Eine einfache Losung fiir einen schnellen Start der Milchverarbeitung.

' Die einzige Voraussetzung fiir das Heizen und
- Kiihlen ist eine Steckdose.

AUTOMATISCHE
(3 € VERARBEITUNGSVERFAHREN

Intuitive und einfache Steuerung dank der intelligenten Controller
fiir kontrollierte und wiederholbare Prozesse. Sie machen jeden Arbeitstag
effizienter und organisierter. Die MC 500 R und MC 700i ermdglichen eine
ordnungsgeméaBe Dokumentation der implementierten Prozesse.

Mehr dazu auf Seite 10.

MC700i

=

Fernzugriffs-
MC500 in MC500R option
llr SKH-H200-650
Kasekessel mit einer
Heiz-/Kiihleinheit © EINFACHE STEUERUNG
UND WARTUNG
Mehr dazu auf Seite 11.
© S 4l o
-0- ~
oo ‘ A‘I‘I °
ZUVERLASSIGE MEHRZWECK- ENERGIE- HOHER FERN-
QUALITAT VERWENDUNG EFFIZIENZ ERTRAG STEUERUNG * Die Ausfiihrungen EV, EVW und ETCVWV bendétigen ebenfalls einen Wasseranschluss.
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EIGENSCHAFTEN VON HEIZ-/KUHLVERARBEITUNGS GERATEN

HERSTELLUNG ALLER MILCHPRODUKTE VOLLKOMMENE ENERGIEEFFIZIENZ

LASSEN SIE IHRE FANTASIE FLIEGEN: Ein groBer Temperaturbereich und verschiedene Arten von Riihrern und Die Heiz- und Kihlenergie wird direkt tber die groBe Oberflache durch die Wande der Ummantelung und den Boden des
Harfen erméglichen den PH- und SKH-H-Geraten die Herstellung zahlreicher Arten von Molkereiprodukten und GefaBes geleitet, was ein schnelles Erhitzen des Produkts ermdglicht. Dank seiner isolierten Dreifachummantelung
erweitern somit Ihre Produktpalette (Milch, Joghurt, Kase, Quark, Ricotta, Frischkése, Spezialkése usw.). Das PH-Gerét (energiesparende Bauweise), die mit einem geschlossenen Drucksystem angetrieben durch eine Wasserpumpe

arbeitet, verbraucht das Geréat 10 bis 30% weniger Energie. Der geringe Umfang der Ummantelung (zwischen 3 und

6% des GefaBvolumens), die Sekundarwasser enthélt, die kontrollierte Wasserpumpe und der hochentwickelte Controller
gewdhrleisten eine hervorragende Warmekapazitat und eine duBerst prazise Prozesssteuerung. Es sind unterschiedliche
Heiz- und Kiihloptionen verfiigbar wie eine Heizung mit Wasserpumpe, Luftkiihlung, Wasserkiihlung oder eine Kombination

= i o beider bis auf 4 °C.

kann auBerdem fir die Herstellung einer Reihe von anderen Lebensmittelprodukten verwendet werden, z. B. Saucen,
Pudding, Safte, Marmeladen usw.

/ 4 GefiBwand
sy : a=—u Querschnitt
L @ e i
MILCH JOGHURT FRISCHKASE QUARK
Pasteurisiert, aromatisiert usw. Fest, fliissig, griechischer Joghurt, Skyr Mozzarella, kdrniger Frischkdse usw. Speisequark, Hiittenkése usw. ?
usw.
/ S | @ iiuBere INOX-Wand
= R 9 Polyurethanschaum 0,025 W/mK
| |
l ™| Q Doppelte INOX-Ummantelung
P @ Austauschiliissigkeit (40:60 Glykol)
G Innere INOX-Wand
REIFER KASE RICOTTA BESONDERE KASESORTEN DESSERTS @ inhalt - Milch
Halbhart, hart usw. Weich, blau, mit Form Eisbasis, Schokolade, Cremes usw.
Thermografische Anzeige des Temperaturaustauschs in der GefaBwand
= .
e D
Beispiel des Energieverbrauchs wéhrend der Pasteurisierung von 200 | Milch bis zu 92 °C und der Abkiihlung bis auf 10 °C
v . (wahrend der Joghurtherstellung) Unterschiedliche Ausfiihrungen ermoglichen unterschiedliche Energieeinsparungen und Energieriickgewinnung
GETRANKE PUDING MILCHFREIE PRODUKTE . EZZ ETCZZ EVV ETCVV Modelle EZZ und ETCZZ, die Luft verwenden:
Milch, Proteine, erfrischend usw. Aromatisiert, Panna Cotta usw. Marmelade, Konservierung, Séfte, Bier usw. Und viele andere
30 Optionale Heizung (iber die Warmepumpe mit einer Verringerung
des Energieverbrauchs um 70%. Extrem effiziente Luftkiihlung
LEGENDE: PH SKH-H (,freie Kiihlung*) bis auf 40 °C (COP* 35 und mehr). Abkiihlung
20

bis auf 4 °C mithilfe einer hocheffizienten luftgekiihlten
Kiihleinheit (COP* 2-3).

*COP = Leistungszahl

GROSSER TEMPERATURBEREICH 10

100°c  Der groBe Temperaturbereich ermdglicht

verschiedene Behandlungsprozesse
100 zwischen 4 und 100 °C (Pasteurisierung,
i Garung, Abtrocknung, Reifung, Kiihlung

2°C USW.). -10

Modelle EVV und ETCVV, die Wasser verwenden:

kWh
o

Optionale Erhitzung iiber die Warmepumpe mit einer Reduzierung
des Energieverbrauchs um 70%. Die Kiihleinheit mit
Wasserkiihlung kann sich im selben Raum befinden wie das Gerat,
da es den Raum nicht erwdrmt. MaBige Abkiihlung bis auf 40 °C
mithilfe von Wasser (iber einen Warmetauscher und Abkiihlung bis
auf 4 °C mithilfe der hocheffizienten wassergekiihlten Kiihleinheit

80

e 60 -20 (COP* 2,5). Optional ist Energieriickgewinnung verfiigbar. Beispiel:
£ Wéhrend des Betriebs der Kiihleinheit wird im Wasserbehélter
g . PROBENAHME Haushaltswasser erwarmt (von 15 °C bis 50 °C).
& ) ==
\ Kaseherstellung (bis zum Késekorn) l Heizenergie B Kiihlenergie B Energieeinsparungen**
20 4 A . . . **Basierend auf der Kiihlung des
A — Milchpasteurisierung &4 Riickgewinnung (optional) Kessels mit Eiswasser
. . Erklarung der Buchstaben im Namen der Ausfiihrung
0 = = = = Joghurtherstellung (Pasteurisierung, Fermentierung,
' ' ' ' ' o ' ' ' Kiihlung) E - Elektrische Heizung TC - Wérmepumpe Z - Luft V - Wasser
0 25 50 75 100 125 150 360 420 480 e Produkitkiihlung (elektrische Quelle)
Zeit [Min]



MODERNE UND EINFACHE PROZESSSTEUERUNG

Intuitive und einfache Steuerung dank der intelligenten Controller fiir kontrollierte und wiederholbare Prozesse sowie gleichbleibende
Eigenschaften der Produkte Sparen Sie Zeit und Geld mit der Start- und Abschaltverzigerung von Prozessen. Stellen Sie diese so ein, dass die
Milch bis zum néchsten Morgen fiir die K&seherstellung wérmebehandelt ist. Die Maglichkeit zur Aufzeichnung und Dokumentation aller aktiven

Prozessparameter (Temperatur, Riihren etc.).
MC500 ))
1

Ein moderner Steuergerét fiir die
Prozessautomatisierung. Stellen Sie Ihre
spezifischen Prozesse ein und sichern Sie die
stabile Qualitat lhrer Produkte.

Sirpenje Ti=300¢ | Dl=2500
T 1 2:13:05
|- 10, BB

28.9°C

Einfache, benutzerfreundliche Steuerung:_
Der groBe 5-Zoll-Farbtouchscreen mit hervorragender Uber-
sicht bietet eine erstklassige Benutzererfahrung in 7 Sprachen.

a8

RS (18 BAGAL

Herausragende Flexibilitit und klare Ubersicht.
Es ist moglich, aus 12 Programmen zu wéhlen, die an
Ihre technologischen Verfahren angepasst werden kénnen.

Program 1 | Edit Il EsC |

t[rmp I Dharaticn o] Sf.ﬂ:ndr;l”urr"@
#(85.0|[0)_10/[@Nd)| 10][10 |[5](&)
52/40.0)[§) 10/on1[10]10 [ @)
#35.0|@__10/6on1[ 10110 [ &)
#[70.0][4)_10/E8[10] 10 [ &)
(30.0|([7)/1500/[6N3)[ 10][10 [ ][2]

Fortgeschrittene Expertenprogramme
Anpassbare Programme unterstiitzen bis zu 15 Schrit-
te. Sie bieten die Maglichkeit, erweiterte Einstellungen
wie Temperatur, Zeit, Riihrgeschwindigkeit und -rich-
tung vorzunehmen sowie den ,sanften”, kontrollierten

Temperaturerhaltungsmodus zu aktivieren.

Die mobile App fiir MC 500
und MC 500 R bietet die
Einstellungen fiir: Ein-/
Ausschalten, Verzigerung,
Aufzeichnungen
libertragen, zum nédchsten
Prozessschritt wechseln,
die Temperatur und andere
spezifische Parameter

wie Geschwindigkeit und
Riihrrichtung &ndern.

MC500R )

Der MC 500 R mit integriertem Schreiber ermdglicht
die digitale Aufzeichnung aller Parameter der

aktiven Prozesse (Temperatur, Riihren etc.).

Vollstédndige Dokumentation — Erfassung
der Temperatur und Prozesse.

Der Controller MC 500 R verfiigt iiber einen
integrierten Schreiber, der alle aktiven
Prozesse automatisch aufzeichnet
und damit die Steuerung erleichtert sowie
einen Uberblick (iber die abgeschlossenen
Prozesse bietet. Aufzeichnungen kdnnen
einfach iiber einen USB-Anschluss ()
USB-Stick oder Q Kabel) auf den Computer
libertragen werden, wo Sie sie iber die
entsprechende Software anzeigen und
speichern konnen.

s
iy

Fernzugriff (WLAN)
und zusatzliche
Softwareeinstellungen

Der Fernzugriff liber Mobiltelefon,
Tablet oder Laptop ermdéglicht die
Verwaltung und Steuerung von
Milchverarbeitungsprozessen
auch wenn Sie nicht vor Ort sind.

MC700i ))

Intelligenter Controller fiir ein HochstmaB
an der Prozessautomatisierung. Automatisierte
Prozesse fiir die beste und wiederholbare
Qualitat Ihrer Produkte.

HAUPTVORTEILE

e Prozessaufzeichnung e pH-Sensor
e Mengensensor ¢ Riihrwerkssteuerung
e Einlass- und Auslasssteuerung
des GefaBinhalts e Prazise Heizregelung
e Aufrechterhaltung der Temperatur ©
Fernzugriff « WLAN-Unterstiitzung e Der
MC700i kann in Hauptsteuerungszentren
integriert werden

Uber die App schaltet der MC700i
alle Funktionalitaten des Controllers frei.

EIGENSCHAFTEN VON HEIZ-/KUHLVERARBEITUNGS GERATEN

EINFACHE STEUERUNG UND REINIGUNG

Einfache und schnelle Steuerung mit den
Geréaten von Plevnik. Dank der raffinierten
Konstruktion der Geréte, einschlieBlich der
Controller und Riihrer, ist die Handhabung
einfach und die Arbeit kann schnell

und effizient durchgefiihrt werden. Sie
konnen alle Prozesse (Schneiden, Riihren,
Warmebehandlung usw.) ganz einfach

auf Knopfdruck starten. Die Reinigung ist
schneller und einfacher, dank der speziellen
2R-polierten Innenoberflache, die das
Haftenbleiben an den GefaBwéanden
verhindert.

B

PH MO_NBLOCK

i

»Wir nutzen den PH 100

fiir kleinere Mengen und

die Milchpasteurisierung.
Die Milch wird problemlos
auf 4 °C abgekiihlt. Dieses
kompakte Gerét erwies
seinen Wert, als wir gerade
erst anfingen. Wir hatten nur
den PH und sehr begrenzten
Platz. Trotzdem konnten

wir alles herstellen, was

wir wollten. Von Weichkése
und Joghurt bis zu
Halbhartkase.“

Malina Michalscheck,
James Farm, Deutschland

»Wir sind duBerst zu-
frieden mit den PH Pas-
teurisatoren. Sie sind
qualitativ hochwertig,
zuverldssig und weisen
nie Fehlfunktionen auf.
Sie sind wirklich leicht
zu bedienen.“

Daniel und Elinor Bergvall,
Krékarps Gardsmejeri,
Krakarp, Schweden

Ted und Louise
Gunnarsson,
Sjundekvillsgard, Schwe-
den




PASTEURISATOREN PH100-650

Ausstattungsiibersicht

PH Pasteurisatoren — Alles-in-einem m

Arbeitshiihne — Hubvorrichtung Schutz um das Untergestell

Einfacherer Zugriff, hoherer Ermdglicht die ergonomische Einstellung der Arbeitshohe Schiitzt die Kesselrohre gegen Schmutz und
positionierter Auslass und einfache und erleichtert so die Handhabung (Entleerung, erleichtert die Reinigung des gesamten Kessels.
B enthalten @ enthalten Entleergng des.lnhalts zur yveiteren Reinigung). Ideale Losung fiir R&ume mit niedriger Decke. Lange Lebensdauer durch den
) tional Verarbe|tur_1g. Sichere, effiziente und Schutz des Wassersystems.
D optional o op ergonomische Prozesssteuerung.

/ nicht verfiigbar / nicht verfligbar

ERHITZUNG BIS AUF
ABKUHLUNG BIS AUF
7 S

Besténdiges und zuverldssiges Material — rostfreier Stahl | | [ J

Energiesparende Konstruktion — lasergeschweiBt | | [ ]

Schnellere, einfachere Entleerung — groBerer Auslass / (o)

Effizienterer Warmeaustausch — indirekte Kiihlung (Plattenwarmetauscher) | | [ J

Geringerer Energieverbrauch — Wasserpumpe | | [ J

Weniger Reinigung, zeitsparend — 2R-polierter GefiBinnenraum (m] (o) 2R-polierter Innenraum Konsole fiir den Riihrer und Schutz fiir den Rilhrermotor

RUHRER Dank der sehr glatten Oberfiiche bleiben zweiteilige Abdeckung Fir eine einfache Reinigung und Schutz

B P - - Inhaite wahrend der Verarbeitung nicht Fiir Zugriff auf das Gefa wahrend der der wichtigsten Teile des Motors und eine
g an den Wanden haften. Dies ermdglicht Verarbeitung. Das GefaB wird mit einer bessere Hygiene

GroBerer 75 %-Propellerriihrer / (o] eine schnelle und einfache Reinigung. zweiteiligen Abdeckung verschlossen.

Professioneller Riihrer fiir Joghurt, Kise und Milch [m (o)

Professioneller Riihrer fiir Joghurt, Kase und Milch — Riihrrechen / (o)

Scrape-Riihrer [m} (o)

onsole i don Rihrer und awetelice Abdeck - = PASTEURISATOREN

onsole fiir den Riihrer und zweiteilige Abdeckung UND KASEKESSEL
STEUERUNG PLEVNIK
Hochentwickelte automatische Temperaturregelung MC500 | [ J
Digitaler Prozessschreiber fiir den MC 500 Controller - nicht hoher als MC 500 R [m | (o) Die zuverlassige Ausriistung fir
Hochentwickelte automatische Temperaturregelung mit Schreiber ~MC700i / (o) die Milchverarbeitung sichert eine lange
Fernzugriff — WLAN-Modul (m] (o) Lebensdauer und verhindert Schaden und
Regelung der Riihrgeschwindigkeit und -richtung | | [ J Stillstande der Produktion.

Energiesparend bei kleinen Chargen: " ; A .
Modul fiir die Auswahl der Heizleistung (vollsténdig oder teilweise) (m o Die elr_l_gesetzten Bautelle_ renomn_merter
Im Falle einer Uberspannung (Blitzeinschlag) — Modul fiir den Betrieb ohne Controller O (o] le;urc;eal:f:her I:eLS:;[eller :Chem chle . oL Elektrokomponenten
SONSTIGE AUSSTATTUNG Al i it
Qualitat unserer Geréte. Installationen,
Fiir eine einfachere Handhabung und Entleerung - / ° - Osterreich
stabiles Untergestell mit Kippmechanismus* v ﬂpf el |1]] _—
* x i —
Fiir ein einfacheres Verschieben — Untergestell auf Rédern | | (@) g™ f N / ? 7Y ' !

_ . ) . —_— hergestellt in OUtOkumpu ";) ¥ / 4
Fir leichteren Zugriff und ergonomisches Arbeiten — Arbeitshiihne / (o] er EU Rostfreier Stth, . o [:BSI'BI
Fiir leichteren Zugriff und ergonomisches Arbeiten — Hubvorrichtung / (o] Schweden, Finnland — A
Schutz um das Untergestell zur Absicherung des Wassersystems bis einschlieBlich 300 | | | (o] t fziijrvg{r!%sgﬁg:enme
Hohere Besténdigkeit — Bedienfeld aus rostfreiem Stahl | () Lebensdauer der

. ) - J—— Ausriistung,
Schutz des Riihrermotors — Abdeckung aus rostfreiem Stahl || (o) ltalien
& DOVER  cemeay
Hohere Bestandigkeit — Stromversorgungsschrank aus rostfreiem Stahl / [ ] EINTetizionter GRUNDFOS 9’\
Kleinere Abmessungen fiir Anlagen mit schmaleren Tirrahmen — Anpassung der Tiiren / (o] Warmetauscher, : Eine hochentwickelte Pumpe
Schweden fir gesteigerte Effizienz
Lokale Anforderungen — Abdeckung und Sensor fiir die Ventilposition | (o) (= 300 1), Deutschland

*mechanisch, ab 500 |, der Kippmechanismus ist pneumatisch
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PH PASTEURISATOREN PH100-650

VIELFALTIGES UND EFFIZIENTES RUHREN
PH100 MoNosLock PH200-650

GUTE UND EFFIZIENTE VERARBEITUNG DER KASEMASSE

M Enthalten ] Optional @ Enthalten Q) Optional
PROPELLERRUHRER
[ | o GroBerer 75 %-

Propellerriihrer

Der groBere
Riihrer
gewdhrleistet
\ ein effizienteres
> . Riihren

- (zirkulares Heben
des Inhalts).

PROFESSIONELLER RUHRER FUR JOGHURT, KASE UND MILCH

Seine Form ermdglicht ein effizientes, wenn auch sanftes Riihren fiir ein homogenes Produkt. Der Riihrer besteht aus Riihrschaufeln auf einer oder zwei
Ebenen.

Riihrrechen
Empfohlen

| A Herausnehmbares
| | Gittermodul, das

| | das Joghurtferment
< | b in Flissigkeit

; | | umwandelt
| (fliissiger Joghurt).

SCRAPE-RUHRER

Die gleitenden Scrape-Riihrer verhindern, dass das Produkt wahrend der Verarbeitung an den Wanden des Pasteurisators haften bleibt (sanftes Abkratzen
der Wande des Pasteurisators) und erleichtert die Entleerung des Behélters. Empfohlen fiir die Herstellung von Pudding, Reispudding, Marmelade, Schokolade und
anderen hochviskosen Produkten.

KASEHARFEN

Manuelle oder automatische Harfen mit scharfen und schmalen Klingen sorgen fiir einen prézisen Schnitt, was die Qualitdt und Quantitat des Endprodukts ver-
bessert (weniger Kasestaub und mehr Kase).
oo
Manuelle Harfe

AUTOMATISIERTE KASEHARFEN

Die Plevnik Harfen wurden speziell fiir die Forderung eines widerstandslosen
Schneidens entwickelt, geschliffen und poliert. Sie konnen die Harfen ganz
einfach durch andere Riihrer ersetzen — mit einer einzigen Bewegung.

(D Schneiden: Automatische Harfen mit scharfen und Neue
schmalen Klingen sorgen fiir einen prézisen Schnitt, was die Kaseharfen
Qualitat und Quantitat des Endprodukts verbessert (weniger von Plevnik >
Kasestaub und mehr Kése). Riihren () (die entgegengesetz- 2um >
te Drehrichtung der Harfe): die Rihrschaufeln werden auto- Schneiden/ _).—"'
matisch aktiviert, wenn sich die Drehrichtung &ndert und sie Riihren ~
werden auf die Riihrgeschwindigkeit beschleunigt, die fiir ein —_— 9
effizienteres Riihren und Trocknen der Kasekorner nétig ist. ) &« ;
Harfenklingen
Schneiden der Kasemasse Kisemasse Harfenrichtung » Kisemassenrichtung —

iy . " Kaseharfen
Qualitatsschneiden — Késeharfen von
mehr Kisemasse PLEVNIK . Drahtharfen.— schneiden m_it

i einem Draht, wie dargestellt: Die
Das Wunschziel der Scharfe und polierte Harfen I runde Klingenform verursacht das
Kéiseherstellung ist mehr sind flr prﬁZiSES und J ZerreiBen des Kases und mehr
Kasemasse und Weniger effizientes Schneiden sowie Kasestaub — eine grﬁBere Menge
Késestaub. Prazises und sanftes  fiir den héchstmdglichen an kleinen Kasemassepartikel, die
Schneiden fiihrt zu mehr Ertrag an Kasemasse mit der Molke verloren gehen_
Késemasse und damit zu einem ausgelegt.
groBeren Milchertrag.
Z-RUHRER (EIN PROPELLERRUHRER) RUHRSCHAUFELN
Aufgrund seines groBeren Durchmessers gewahrleistet der Z-Riihrer Fiir ein gleichmaBiges und effizientes Riihren der Kdsemasse
ein effizienteres Riihren und ein kreisformiges Aufsteigen des Inhalts. wahrend des Trocknens. Die Riihrschaufeln gewéhrleisten die
Erhaltlich in Kombination mit einer zweiteiligen Abdeckung. Homogenitét der Kdsekorner und der Molke.
il F
o | o

@ Enthalten () Optional
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SKH-H SKH-H 200-650 KASEKESSEL

Ausstattungsubersicht
SKH-H-Kasekessel - alles in einem Ger_fé_it | SKH-H 200-650

’ ' Arbeitshiihne Hubvorrichtung Schutz um das Untergestell
ERHITZUNG BIS AUF 100°C Leichterer Zugriff, hoher positionierter Erméglicht das Einstellen einer ergonomischen -
Auslass und einfache Verteilung der Arbeitshohe und erleichtert so die Arbeit Schiitzt die Kesselrohre gegen Schmutz und
ABKUHLUNG BIS AUF Késemasse auf dem Abtropftisch. Ideale Losung fiir Réume . erleichtert die Reinigung des gesamten Kessels.
Sichere, effiziente und ergonomische mit niedriger Decke. Lange Lebensdauer durch den
Rl Prozesssteuerung. Schutz des Wassersysterns

Besténdiges und zuverldssiges Material — rostfreier Stahl AISI 304/316

Energiesparende Konstruktion — lasergeschweiBt o

Schnellere, einfachere Entleerung — groBerer Auslass (o) m
Effizienterer Warmeaustausch — indirekte Kiihlung (Plattenwarmetauscher) [

Geringerer Energieverbrauch — Wasserpumpe [ ]

Weniger Reinigung, zeitsparend — 2R-polierter GefaBinnenraum (o)

RUHRER K-/

Automatisiertes Schneiden der Kdsemasse —

dreiteilige automatische Harfe, zweiteilige Abdeckung . : . .
s o 2R-polierter Innenraum Schutznetz vor den Harfen Riickgewinnung

Dank der sehr glatten Oberflache bleiben Verhindert wahrend des Betriebs Ein Modul, das die bei den Kiihlprozessen
Zum Trocknen von Késekornern — Riihrschaufeln (o] Inhalte wahrend der Verarbeitung nicht physisch eintfn unl.).efugten "Zugriff derze/l_l\gte ng’me spgictéer’;t _urtle fﬁ(; _

an den Wanden haften. Dies erméglicht auf das GefaB — fiir eine hdhere andere Anwenaungen im Betrieb und im

STEUERUNG eine schnelle und einfache Reini g%ng. Sicherheit bei der Arbeit. Haushalt wiederverwendet werden kann.
Hochentwickelte automatische Temperaturregelung — MC 500 [
Digitaler Prozessschreiber fiir den MC 500 Controller - nicht héher als MC 500 R (o]
Hochentwickelter Controller fiir den hochsten Automatisierungsgrad — MC 700i (0]
Regelung der Riihrer-/Harfengeschwindigkeit und Riihrrichtung o E R G o N 0 M I E LéSU NGEN VON PLEVNIK:
Energiesparend bei kleinen Chargen — fo)
Module fiir die Auswahl der Heizleistung (vollstindig oder teilweise) AM AR B E | TS P LATZ
Im Falle einer Uberspannung (Blitzeinschlag) — Modul fiir den Betrieb ohne Controller (0]

@ Arbeitsbiihne Statische Lésung mit festgelegter Hohe
Fiir eine einfachere Handhabung und Entleerung - GESUNDHEIT AN ERSTER STELLE Teichter Bbaasliitizlize bl

des Inhalts kann der Kessel

o o . o o . . 7 iff .
stabiles Untergestell mit Kippmechanismus Mithilfe der Arbeitsbiihne oder prob!emﬁjgsgs , Auslase vom gekippt werden
Fiir ein einfacheres Verschieben — Untergestell auf Radern (o) Hubvorrichtung konnen Sie die Arbeitshohe an Egggﬁ%ﬁ:g ey Al(tif:s:‘t IZ:cmh E AN
g o A : Leichte
Fiir leichteren Zugriff und ergonomisches Arbeiten — Arbeitshiihne (0] Ihren optimalen Arbeitshereich anpassen. ( y . .tRei?ig%ng
. = e A I O Sy mit guter Zu-
Filr leichteren Zugriff und ergonomisches Arbeiten — Hubvorrichtung (o) Uber lange Zeit in einer unpassenden s ] 1 ‘ dgs%g\l,lvcehnl?gg
i i ine T /e 1| ‘ 1 | Kontaktpunkt
Schutz um das Untergestell zur Absicherung des Wassersystems bis einschlieBlich 300 | (0] Arbeltsumggbung 2u arbeiten, kann eine N | ] mi??j:m %l:)r:jeﬁ
schlechte Korperhaltung verursachen, m\l (nur 4 Punkte).
Schutz fiir den Riihrermotor — Inox-Abdeckung ® die wiederum zu einer Vielzahl an i I
Hahere Bestandigkeit — Bedienfeld aus rostfreiem Stahl ° gesandhe:sproblemKen ]IUT’ zB. Ruclzen- (‘i’"d -
ackenschmerzen, Kopfschmerzen und andere.
Hohere Bestdndigkeit — Stromversorgungsschrank aus rostfreiem Stahl ® Jeder Mensch hat einzigartige KorpermaBe. 9 Eine Hubvorrichtung zur Hohenverstell ung
Eine Losung fiir Anlagen mit schmaleren Tiirrahmen — Anpassung der Tiiren
0 fur Anlag passung & WIRTSCHAFTLICHE ERGONOMIE FOremeTZEES 7
iaili Abtropfen des Inhalts k:
Lokale Anforderungen — runde, zweltailige Abdeckung o Die aufgefiihrten Losungen ermdglichen lhnen derrﬁgsiré gokippt werden ¥\
Abtropfen des Quarks — Quarknetz** (o) ein schnelleres und einfacheres Arbeiten. AuElEES VeI r perfEIl(rJ(:
— — Schaffen Sie gute Arbeitsbedingungen, um Kessel zum Lésung fiir
Lokale Anforderungen — Abdeckung und Sensor fiir die Ventilposition (o) dauerhaft die Gesundheit und Zufriedenheit Abtropftisch Raume
mit
Zusétzliche Sicherheit — Sensorschutz vor den Harfen (o) Inhrer Mitarbeiter zu sichern. nieDtérci%Zr
Zusétzliche Sicherheit — Schutznetz vor den Harfen (o)
* mechanisch, (ab 500 l), der Kippmechanismus ist pneumatisch** bis einschlieBlich ® enthalten O optional / nicht verfiigbar

6501
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Ausfuhrungen fir Heizung und Kihlung

| Ez | Ev_| Ezz | EW |ETCZZ] ETCW |
v

v v v v v

mit elektrischen Heizgeraten (bis zu 100 °C)

ERHITZUNG . ) . luftgekiihlter Kondensator - - - - v -
mit einer Warmepumpe (bis zu 45 °C) wassergekiihlter %
Kondensator : : ) ) )
(100 °C bis luftgekiilt - - v ; v i
- " 40 °C) "
mit einem Wérmetauscher (100 °C bis wassergekhit : : i v i v
i 25 °C)
KUHLUNG
luftgekiihlter Kondensator - - v - v -
mit einer Kihleinheit (bis auf 4 °C) wassergekiihlter - I ) / ) ,
Kondensator
Energieriickgewinnung - optional - optional - optional
Die Bedeutung der Buchstaben im Namen der Ausfiihrung
@ E - Elektrische Heizung (elektrische TG - Warmepumpe Z - Luft V - Wasser
Quelle)
Ausfiihrungen mit Warmepumpe (ETCZZ, ETCVV) -
sparen zusatzlich Geld
Die Kiihleinheit funktioniert auch als Warmepumpe. Als solche kann sie zum Erhitzen von Milch bis auf 45 °C verwendet werden. Die Nutzung der
Warmepumpe zum Erhitzen verbraucht 70% weniger Strom als die alleinige Nutzung von elektrischen Heizgeréten. Elektrische Heizgerdte werden zur
Erhitzung der Milch (iber 45 °C verwendet. Der Wechsel zwischen dem Heizen mit Warmepumpe und elektrischen Heizgeréaten erfolgt automatisch.
EV
TR,
\g'j-‘——" /" KOMPRESSOR i o
1 4 L
' 2 LUFT
: <t
) ;
WARMETAUSCHER CONTAINER LUFTKONDENSATOR
TANK
EWV, ETCW . EZZ, ETCZZ
N o > ~
LUFTKONDENSATOR ‘ —~—— LUFT
@} |
p :_y“j i' KOMPRESSOR 5 "‘!'- o
| == ! u'l
| % A
‘ : 2 = [LUFr
1 = —=
WARMETAUSCHER
CONTAINER
TANK LUFTKONDENSATOR

Wiederverwendbarkeit von Wasser und Energie Beispiel:
Das Gerét 200 EVV von
Wassergekiihlte Kiihleinheiten sind kleiner und strahlen keine Warme aus. Der Raum muss fiir /-N Plevnik kann bis zu 200 |

ihre Installation nicht belliftet sein. Wenn Sie Kessel von bis zu 500 | nutzen, kdnnen Sie sie in
der Molkerei aufstellen. Wahrend der Kiihlung der Milch heizt die Kiihleinheit das Wasser auf,
das fiir die Reinigung der Molkerei, die Versorgung des Viehs usw. verwendet werden kann. Das
Wasser kann als Brauchwasser wiederverwendet werden, wobei die riickgewonnene Energie
zum Heizen verwendet werden kann.

Wasser von 15 °C auf 50 °C
aufheizen, wahrend 200 | Milch
von 65 °C auf 10 °C abgekiihlt

werden.

141

R_~

Heiz-
leistung
(kW)?

Kiihleinheit
Kiihlleistung’

PH 200 18 / 2820 980
PH 300 24 / 21000 1150
PH 500 36 / 21120 1270
PH 650 45 / 21280 1430

SKH-H 200 18 / 2820

SKH-H 300 24 / 21000

SKH-H 500 36 / 21120

SKH-H 650 45 / 21280

Heiz-/Kilhleinheit

EIGENSCHAFTEN VON HEIZ-/KUHLVERARBEITUNGS GERATEN UND SPEZIFIKATIONEN

PH 100-650 - Abmessungen (mm)

| BL | wi | H | H] C |

1010
1010
1030
1010

1025
1105
1375
1520

1380
1450
1450
1500

1025
1025
1035
1035

Anschliisse
fiir die
Heiz-/
Kiihleinheit

Auslass
(Durchmesser)

Leitungs-
wasser

Gewicht
(kg)

475 17/1” / 170 DN50
475 17/1” / 230 DN50
330 5/47/5/4” / 310 DN65
330 5/4”/5/4” / 360 DNG5
1595 475 1" 170 DN50
1600 475 1" 230 DNG65
1600 330 5/4" 310 DNG65
1610 330 5/4" 360 DNG5

Kiihl-/Heizeinheit - Abmessungen (mm)

Kiihleinheit
Kiihlleistung'
(kw)

Warmetauscher
Kiihlleistung
(kW) EZZ4 EVV?

200 14,2 21/29,9 1870 1500
300 17,3 21/41,3 1870 1500
500 30,1 25,5/62,5 2400 1800
650 36,6 38,5/78,5 2200 2300

Typ EZZ, ETCZZ

Typ EWV, ETCWV

1250

1250
980 1400
1080 1600

' Bei einer Verdampfungstemperatur von 0 °C und einer Kondensationstemperatur von 45 °C

2 Bei einem Temperaturunterschied zwischen Kéltemittel und Luft von dT=15 °C

1000
1100

800
900

EZZ- EVV- EVV-
Anschliisse Anschliisse --
Heiz- Kihl- |~ Kaini-— | Anschilsse
Kiihleinheit Kessel

Kessel wasser
1 n 1 n 3/4"
1 n -1 n 3/ n

5/4" 5/4" 1"

5/4" 5/4" 1"

3 Bei einer Kaltwassertemperatur von 12 °C und einer Férdermenge zwischen 25 und 55 I/min (basierend auf der Kiihlleistung)
4 Steckdose EL 400V 3N 50Hz (Heizleistung + 0,5 kW). Optionale Anpassung der Steckdose auf Anfrage.

H1

W
W1

PH 200-650

MULTIBLOCK — mehrere Gerate angeschlossen
an die Heiz-/Kiihleinheit fiir Kiihlprozesse
(Verfiighar auf Anfrage)

Die Heiz-/Kiihleinheit kann mit bis zu drei
Adapteranschliissen bestellt werden, die den systemweiten
Stromanschluss von drei thermischen Verbrauchern

(Pasteurisator, Késekessel, Kiihraum) erméglichen. Es kann nur

ein Gerat zu einem Zeitpunkt aktiv sein.

C

H1

Wi1

SKH-H 200-650

L S

HEIZ-/KUHLEINHEIT

iak

%

3 &

e—eo |n Betrieb

0—o Angeschlossen und betriebsbereit

19



PH SKH-H DE 18 01 2023

Produkte von Plevnik R

im Dienste des Benutzers B ' Meh Informeationen
Alle Geréate von Plevnik sind N 0Q rv

benutzer- und umweltfreundlich sowie /@~ NI_D Eﬂ k2
energieeffizient. Sie wurden fir den =

langfristigen Gebrauch entwickelt und Beratung Besuch Planung Produktion Montage und In-
hergestellt. betriebnahme

Im Zuge einer kontinuierlichen Verbesserung behalten wir uns das Recht vor, ohne vorherige Benachrichtigung Anderungen an Technik und Design vorzunehmen.

Die Spezialisten fur Milchverarbeitungsausristung.

PLE VN ’ K Gemeinsam haben wir mehr als 4.000 erfolgreiche

Kaseherstellungsgeschichten realisiert.

PLEVNIK, d.o.o0.

Podsmreka 56 MIW‘ SC“AHC“
S| 1356 Dobrova

S _ Geschichten vowm
+386 (0)1 200 60 80 www.plevnik.si 9lacklicken Landleben.




