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PASTERIZATORJI -
SIRARSKI KOTLI

PLEVNIK

Dodajmo mleku virednost,



Pasterizatorji, PLEVNIK

S i ra rs ki kOtI i Dodajmo mleku virednost,
C LASSI C 5 O - 3 OO Predstavljamo novo produktno linijo Classic, ki v eni

napravi zdruzuje bistvo pasterizatorja in sirarskega

kotla. Vsebuje najpomembnejse funkcionalnosti

obeh naprav. Zmogljiva naprava za ugodno ceno.

Z vsemi najpomembnejSimi Classic omogoc¢a zacetnikom in izkuSenim sirarjem
funkcionalnostmi pasterizatorja izdelavo najrazli¢nejSih mlecnih izdelkov: pasterizirano
in sirarskega kotla mleko, jogurt, sir, skuta ter drugih pristnih izdelkov iz
vaSega prodajnega programa.
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e —,\—
h
4°C
50 in 125 litrska verzija Classica ima dvoplas¢no 200 in 300 litrska verzija Classica ima od 5 do 15% manjSo
izolirano posodo s pokrovom, ki je narejena iz porabo energije zahvaljujo¢ u€inkoviti izmenjavi energije,
nerjavnega jekla AISI 304. Gretje in hlajenje poteka kar omogocajo izolirana posoda (tri pla§¢na), lasersko
preko dna in plas¢a posode. Kotel se greje po principu varjene izmenjevalne povrsine in skrbno izbrani materiali.
vodne kopeli, hlajenje pa poteka z vodo iz omrezja ali Termi¢na obdelava je mozna do 100 °C (EW). Vodna
vodnega zbiralnika. Termi¢na obdelava je mozna do 92 ¢rpalka omogoca boljSo izmenjevo toplote in zato hitrejSe
°C. Regulacija temperature poteka preko termostata na gretje in hlajenje, prihranek ¢asa, energije in denarja.
elektro krmilni omarici.
PREDNOSTI Enostavno do mlecnih izdelkov:
© Kakovostna in uéinkovita predelava mleka PASTERIZIRANO MLEKO, JOGURT,
© Avtomatizirani postopki predelave MLADI, POLTRDI IN TRDI SIR,
© Enostavno upravljanje in ¢iséenje SKUTA, ALBUMINSKA SKUTA, ...

O Energetska ucinkovitost*

*Velja za 200 in 300 litrov



PREDNOSTI Dodajmo wlek viednost. PLEVNIK

0 KAKOVOSTNA IN UCINKOVITA OBDELAVA MLEKA

Temparature [°C]

Avtomatski procesi:
primeri zahtevnejSih programov termicne obdelave:
Kakovosten razrez -

vec sirne mase

) o Zeleni cilj pri izdelavi sira je
\_¢ jogurt veC sirne mase in manj sirmega

prahu. Natanéno, nezno reza-
nje vodi do ve¢ sirne mase na
koncu postopka.

Y pasterizacija

pasterizacija

0 20 40 60 80 jr?:‘e [m‘ii;} 140 160 180 200 Komplet za StI‘OjI'IO Sil‘jenje:
enodelna avtomatska harfa,

regulacija hitrosti in smeri meSala.

Plevnikove harfe so posebej

Univerzalno propelersko \ oblikovane, naostrene in
mesalo za Classic je polirane za gladko rezanje.
zasnovano na dolgoletnih Menjava harf z propelerskim meslom
izku$njah predelave mleka. je enostavna - samo z eno potezo.

ENOSTAVNA REGULACIJA TEMPERATURE

Enostavna regulacija temperature omogoca natanéno doseganje zeljene
temparature. Nastavite Zeljeno temperauro in naprava jo bo dosegla. Sirar nadzoruje
trajanje, ustavljanje, zadrZzevanje procesov ter hlajenje.

AVTOMATIZIRANI POSTOPKI OBDELAVE

Udobno in enostavno upravljanje s pametnim krmilnikom MC 350, ki z

nadzorom procesov omogota manjSo prisotnost sirarja ter tako stroskovno bolj
ucinkovito proizvodnjo. Prihranek ¢asa in denarja s samodejnim zakasnjenim PTTET:
vklopom in izklopom procesov. Nastavite jih tako, da vas zjutraj pricaka termicno o E

Cheese [ Temp 1 I Temp 2

obdelano mleko, ki je pripravljeno za sirjenje.
Preprosto, uporabniku prijazno upravljanje: Velik 5", pregleden barvni zaslon na
dotik. Napredni profesionalni programi: 8 prilagodljivih programov podpira do 5

korakov. Omogocajo napredne nastavitve, kot so temperatura, ¢as, hitrost in smer

meSanja**. Krmilnik za avtomatizacijo procesov. Nastavite svoje unikatne procese =\

in zagotovite stabilno kakovost koncnih izdelkov. @

Opcijsko je na voljo tudi moznost zapisa in dokumentiranja vseh parametrov P %I: SRAA NE “
aktivnih procesov (temperatura, meSanje, ...) DENARJA

ENOSTAVNO UPRAVLJANJE IN CISCENJE

Enostavno in hitro upravljanje. Zaradi domisljene zasnove celotnih naprav Plevnik, vkljutno s krmilniki in meSali, je rokovanje z napravo enostavno,
delo pa hitrejSe in uCinkovejSe. Samo s pritiskom na gumb lahko zazenete vse procese (rezanje, meSanje, termicna obdelava, ...

ENERGETSKA UCINKOVITOST*

0d 5 do 15% manj$a poraba energije zahvaljujo¢ ucinkoviti izmenjavi energije, kar omogoca dobro izolirana posoda (tri plas¢na), lasersko varjene
izmenjevalne povrSine in skrbno izbrani materiali. Vodna érpalka omogoca boljSo izmenjevo toplote kar privede do hitrejSega gretja in hlajenja ter tako
prihranka energije in denarja. *Velia za 200 in 300 litrov

Plevnik o
roizvodi - 0.9-0 Vse naprave Plevnik so uporabniku
P W oo A.' in okolju prijazne ter energetsko

v sluzbi

ZANESLJIVA VARGNA MULTI VISOK varéne. Nacrtovane in izdelane

uporabnika KAKOVOST TEHNOLOGIJA UPORABA IZKORISTEK so za dolgoro€no uporabo.



Pregled opreme Dodajmo wleku virednost. PLEVNIK

CLASSIC 50-300 | 50 [ s [ a0 ] a0 |
92°C

GRETJE DO: 92°C 92/100°C 92/100°C

AVTOMATRSKA REGULACIJA A A S A S A
arfe Harfe

! 1 | |

Trajen in zanesljiv material - nerjavno jeklo AIS| 304 AISI 304 AIS| 304/316 AIS| 304/316

Energetsko varcna konstrukcija - lasersko varjena / / [ ] (]

:Jrf(;?rk:llltl:let{sﬁl:j?r:iiry%?o?glll?tiir}lenjevalec toplote) / / /5 @FY /5 @FY

NiZja poraba energije - vodna ¢rpalka / / [ ] [ J

MESALA

Propelersko mesalo 23 obr/min ® o o (]

5:2?5:2:2%#:1:‘?: TmJ:r-fa, regulacija hitrosti in smeri mesala / / / / L / / o

KRMILJENJE

Enostavna regulacija temperature ® / ® / ® / ® /

Avtomatska regulacija temperature - MC 350 / ® / () / ® ® / () ()

Modul zapisovalec za MC 350 / (o] / (o] / (o] / (o]

Hiajenje procesov z vodo iz omrezja - dvostopenjsko hlajenje / / / / / (o] (o] / (o] (o)

Prihranek energije pri maanm sarzah - fo) fo)

modul za izbor mo¢i elektricnih grelcev

Enostavno rokovanie in praznjenje -
stabilni podstavek z mehanizmom za nagib kotla

Za laZji dostop in ergonomsko delo - delovni podest / / (o) (o]
Odcejanje skute - mreza (trak) za skuto (o) (o) (o] (o]
@ vkljuéeno © opcija / ni na voljo
Moznosti gretja:
L ... gretje z elektricnimi grelci AT - sprememba temperature ~ AT=30°C AT=60°C  AT=90°C

EW ... kombinirano gretje (vroca voda in elektricni grelci)
Potrebna energija 3,7 kWh 7 kWh 10,5 kWh

Dodatna oprema

4 ) 4 ) 4 )

- J \_ J - J

Delovni podest Mreza za skuto - trak Dvostopenijsko hlajenje
Lazji dostop, viéji iztok in enostavno Z odcejalno mrezo Omogoca prihranek (energije) ledne
pretakanje sirne mase v odcejalno zajezite iztekanje skute vode, ker se za hlajenje od visjih
banjo. Varno, u¢inkovito in ergonomsko ali sirne mase iz kotla. temperatur (100-20°C) uporablja hladna
upravljanje procesov. voda iz vodovodnega obtoka. Za hlajenje

20-4°C pa ledna voda.



Reference

SKH300

Sirarska Sola, Neubrandenburg, Nemcija

Tehnic¢ni podatki

Dodajmo mleku virednost.

SKH200

PLEVNIK

Markowa Zagroda, Polska

Grelna moc (kW) Dimenzije (mm) Prikljugki | Prikjugki | Prikljucki
za hladilno | za hladilno | za vroco
ST el vodo vodo vodo Iztok
ektricni grelci* | Elektricni grelci* : .
za izvedbo: za izvedbo: c EL Ew za EW Dimenzija
(vhod/ (vhod/ (vhod/
izhod) izhod) izhod)

SK Classic 50 4 / 935 500 540 1530 890 1/2"/ 17 / / 58 DN50
SK Classic 125 6 / 1040 435 650 1670 1025 1/2"/ 17 / / 82 DN50
SK Classic 200 12 12 1290 485 845 1470 1060 1/2”/ 3/4” [;’{125 17 / 1”7 138 DN65
SK Classic 300 15 15 1260 470 980 1475 1050  3/47[ 3/4” §l<125 7 47 170 DN65
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Prikljuéna mo¢ 400V 3N 50Hz 4-15 kW. Konéna nazivna moé naprave (GRELNA MOC + 0,5kW).

Moznost prilagoditve na druge elektro parametre (60Hz ...) - po povprasevanju




Celovite
resSitve za
sirarsko-
mlekarsko
proizvodnjo

Proizvodi Plevnik
v sluzbi uporabnika Veg informacij

Vse naprave Plevnik so uporabniku < 00 l —
in okolju prijazne ter energetsko ,@\ N
var€ne. Nacrtovane in izdelane I'l'l Z5 o

so za dolgoro¢no uporabo. Svetovanje Obisk Projektiranje Proizvodnja MontaZa in zagon

V procesu nenehnih izbolj$av si pridrzujemo pravico do tehni€nih in oblikovnih sprememb brez predhodne najave.

PLEVNIK

Specialisti za predelavo wleka. \
Skupa) swmo ustvavili vec kot 4.000 \’VS{VAVJAW\O
uspesni sicarskih 2godb. srecne zgoalbe

podezelja.

S| 1356 Dobrova
milk.cheese@plevnik.si
+ 386 (0)1 200 60 80 www.plevnik.si

PLEVNIK, d.0.o. 5 P
Podsmreka 56 ﬂ A
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