Eine Molkerei
schnell und leicht
in Betrieb setzen

SCHLUSSELFERTIGE
MOLKEREIEN

PLEVNIK



Schliisselfertige Molkereien (PLEVNIK)
SMMO100-500

Schneller und einfacher zu Ihrer eigenen Molkerei

Mehruert fur Milch.

Schnellere Lésung,
geringere Investition.

Von der Bestellung bis zur
Produktion - in kiirzester
Zeit. Erhalten Sie die
Genehmigungen von
Behdrden* auf einfachere Art
und beschleunigen Sie den
Konstruktionsprozess bis
ums 20-fache fiir weniger
Geld.

Voll ausgestattet
fiir professionelle
Arbeit

3D-Darstellung des
Ausrlstungslayouts fur die
effizienteste Produktion. Die
Anlagen und Ausriistung
gentigen den hochsten
Hygienestandards (HACCP)
der Milchindustrie.

Schnelle und einfache
Inbetriebnahme

Eine Molkerei kann
innerhalb eines Tages in
Betrieb gesetzt werden,
wenn das Fundament

steht; es wird lediglich ein
einfacher Unterbau oder eine
Plattform bendtigt. Notige
Versorgungsanschlisse:

Strom, Wasser und Abfluss.

Know-how und
Erfahrung aus einer
30-jahrigen Tradition

Qualitativ hochwertige und
effiziente Ausrustung, da wir
Experten flr Milchverarbei-
tungsausristung sind. Die
Entwicklung der Ausrlstung
basiert auf dem Feedback
und den Erfahrungen unserer

Benutzer aus der ganzen Welt.

Plevnik-
Produkte -

im Dienste
des Benutzers

ZUVERLASSIGE
QUALITAT
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ENERGIESPARENDE MEHRZWECK- HOHER
NUTZUNG

ERTRAG

All unsere Geréte sind benutzer-

und umweltfreundlich sowie energiespa-
rend. Sie wurden fiir den langfristigen
Gebrauch entwickelt und hergestellt.

Erweiterung
durch modulare
Optionen

Wenn ihr Geschaft wachst
und Sie mehr Platz
bendtigen, bestellen Sie
einfach zusatzliche Module.
Zum Beispiel: groBeres
Lager, Kihlraum — wahlen
Sie einfach das zusatzliche
Modul aus, bestellen Sie es
und wir liefern es so schnell
wie moglich.”

* je nach Land

Mehvwert far Milch.

Joghurt- .
herstellung e E
e
?
- Verpackungs- ]
Kaseherstellung bereichs (0]
Reiferaum
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Erwartete Lebensdauer einer
schliisselfertigen Molkerei:
mindestens 20 Jahre

(bei entsprechender Instandhaltung)

9m

PLEVNIK
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Noétige Versorgungs-
anschliisse:

v Strom
-l-l

Wasser

W Abfluss




Schlusselfertige Molkereien - Typen

SMMO100

MOLKEREI | 100 Liter Milch/Charge

J OQMW{: flassig, fest, Naturjoghurt, Fruchtjoghurt usw.

Frischkase
Butter

Fir erfahrene Benutzer:

- Pasteurisierer -
automatische Steuerung
und Temperaturregelung

- Erhitzung bis auf 100 °C

- Spezialisiert auf die
Pasteurisierung von Milch,
die Herstellung von Joghurt,
Grillkase, Quark und
Frischkase usw.

(Kasetisch, Kaseregal)

- Ein Kiihlraum flr die Lagerung
verschiedener Endprodukte
(Joghurt, Quark, Milch usw.)

[

I
Kihlraum
4,5 m?

3000 mm

] |
'& Produktionsbereich
i 2 :
_:m.;.‘,_ 4 13 m

1000 mm

PLEVNIK SMMO100-500
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Innenraum der Molkerei

Mehvwert far Milch.

Produktionsbereich
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PLEVNIK
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Voll ausgestattete Molkerei

AUSRUSTUNG FUR VERSCHIEDENE MOLKEREIPRODUKTE

JOGHURT:

/

Empfohlen!

e
(=4

Pasteurisator PH100 Késetisch SM-147 Regal mit
Joghurt-Rihrer perforierten Bret-
Reduziert den Ausfluss tern

DN50/25
JUNGER KASE l

| -

D% b e '
Manuelle Harfen Perforierte Einteilige Salzwanne
Abtropfflachen Form 0,3 kg BS-50

BUTTER
-y
‘_\-_-_"'——.

s &
€
=N
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Separator Buttermaschine
315 PJ-13

D4wW

Vorraum
3 m?

(# F:T

4600 mm

., 1750 mm

Garderobe
3m?

30'x10'

2200 mm

W

N
9125 mm

Nétige Versorgungsanschlisse:
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Splilbecken — doppelt

ZUSATZAUSRUSTUNG FUR DEN CONTAINER

Professioneller Aufsatz
mit Dusche

2 Spuilbecken -
freihandig

Eine Wandoffnung

fr die Milch

FS

L

%

Temperaturregelungs-
system



Schlusselfertige Molkereien - Typen

SMMO300"dvancee

MOLKEREI | 300 Liter Milch/Charge

Kase: hart halbhart usw.

FUr erfahrene Benutzer:
- SKH Kasekessel -
Automatische
Temperaturregelung
—> Erhitzung bis auf 90 °C

- Spezialisiert auf die Herstellung

aller Arten von Hart- und

Halbhartkase (Abtropftisch, Presse,

Kasetisch, Salzwanne)
- Maschinelles Schneiden
des Koagulums:

fur die Herstellung von Weich-,

Halbhart- und Hartkéase.

—> Der Reiferaum eignet sich
fur die Reifung aller
Késearten

- Unterschiedliche
Optionen fir die
Herstellung von Joghurt,
Butter usw.

6000 mm

1000 mm
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PLEVNIK SMMO100-500

Innenraum der Molkerei

Mehruert far Milch. PLEVNIK |

Produktionsbereich

AUSRUSTUNG FUR VERSCHIEDENE MOLKEREIPRODUKTE

Empfohlen!

D3W

24'x10"

Nétige Versorgungsanschlisse:

2a0

HALBHARTKASE
S T
M = ’iﬂl_!.
Késekessel SKH 300 Pneumatische Kase- Zweiteilige Salz- Milch-
EL Pro Kasepresse mit tisch Form wanne pumpe
Abtropffunktion SM-147 1 kg BS100 JUNIOR
POS-50 (DN40, 58 I/min)
JOGHURT
] s
Zentraler Z-Ruhrer + Reduziert den
fur den SKJ Ka- Ausfluss DN50/25
sekessel
BUTTER —
F —
~ 4
Separator Butterma-
315 schine PJ-13
ZUSATZAUSRUSTUNG FUR DEN CONTAINER
7 B f @
‘f A g
Temperatur- und
Spulbecken - doppelt Professioneller Aufsatz 2 Spuilbecken - Eine Wandoffnung Feuchtigkeitsre-
mit Dusche freihandig fur die Milch gelungssystem im
Reiferaum

Reiferaum -



Schlusselfertige Molkereien - Typen PLEVNIK SMMO100-500 Mehruert fir Milch PLEVNIK)

SM MO5OOProfessio

MOLKEREI | 500 Liter Milch/Charge

AuBenbereich der Molkerei Produktionsbereich

.

oo i AUSRUSTUNG FUR VERSCHIEDENE MOLKEREIPRODUKTE
Kase: havt, halbhart usu. =\
- | Empfohlen!

HALBHARTKASE
R

Fir professionelle Benutzer . 4rﬂ
- SKH Kasekessel - LiL=" | W

automatische Steuerung _

und Temperaturregelung Kasekessel SKH  Vorpresse ngggigzgge Kasetisch  Zweiteilige ~ Salzwanne  Milchpumpe
S Erh|tzung bis auf 10°-oc- Hust?voorErIE;ﬁ{Sng PRP-R 70 PPS-U3 SM-147 Form 2 kg BS100 (DleoJ’l\élg)Emm)
- Maschinelles Schneiden des Ruhrschaufeln

Koagulums: fiir die Herstellung AA‘SJJSE%@Q?Q

von Weich-, Halbhart- und

Hartkése.
> Der Reiferaum eignet sich flr

die Reifung aller Kasearten JOGHURT

- Das Ladenmodul (Zusatzaus-
ristung) ermdglicht einen
schnellen und direkten
Verkauf der Molkereiprodukte.

: |

pL Qe

Zentraler Z-Ruhrer fiir den SKJ Reduziert den Aus-

Késekessel fluss DN50/25
BUTTER -
1000 mm " ¢ ﬁ
e i,
D4W S — Separator Buttermaschine
30'x10' 315 PJ-13

Produktions-
bereichs

ZUSATZAUSRUSTUNG FUR DEN CONTAINER

6000 mm

E

N - . - - - . - -
o [ )
ckungsbe- L
reich/ =
Geschaft* 4
4m? /

} | I FH Nétige Versorgungsanschlisse: — *
} ! } "H 7 Temperatur- und
- iy E U i { i 5 Feuchtigkeitsre-
Spllbecken - doppelt Professioneller Aufsatz 2 Splilbecken - Eine Wando6ffnung euchtigkeitsre
mit Dusche freihandig fur die Milch gelungssystem im
= Reiferaum
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Schlusselfertige Molkereien - Typen PLEVNIK SMMO100-500 Mehruert fir Milch PLEVNIK)

SMMO500Pemum |

MOLKEREI | 500 Liter Milch/Charge

AuBenbereich der Molkerei Produktionsbereich Kiihlraum

AUSRUSTUNG FUR VERSCHIEDENE MOLKEREIPRODUKTE

Kase: Hart halbhart usw.

Empfohlen!

Joghurt

HALBHARTKASE m—
- e — |
'41‘!._-
Fur professionelle Benutzer Kisokessel b ische K Kisotisch  Zweitoll Sal Milch
i i asekesse neumatische Kése- asetisc weiteilige alzwanne ilch-
und ein breites Spektrum an SKH 500 EL Pro presse mit Abtropf- SM-147  Form 2 kg BS100 pumpe
Molkereiendprodukten Hubvorrichtung funktion POS-50 JUNIOR
- Kasekessel SKH - Ruhrschaufeln (DN40, 58 I/min)
Automatische Steuerung AAUg’tfr'g;fﬂgyhsg
und Temperaturregelung
- Erhitzung bis auf 100 °C.
- Maschinelles Schneiden des
S Seh JOGHURT
Koagulums: fiir die Herstellung
von Weich-, Halbhart- und |
Hartké&se. !
- Zentraler Z-Riihrer
fur die Herstellung von Joghurt, -
pasteurisierter Milch, Reduziert Al
N + uzi ull-
Ricotta usw. Zentraler Z-Rihrer den Ausfluss gerat
- Der Reiferaum eignet sich fiir die Fir SKH Kasekessel DN50/25 PN'500 CS
Reifung aller Kasearten
- Ein Kiihlraum flr die Lagerung
verschiedener Endprodukte BUTTER s
(Joghurt, Quark, Milch usw.)
1000 mm - S j:-
D4W — Separator Buttermaschine
N — , 30'x10' 600 PJ-25
Produktionsbereich c e~ Y +
19 m? ! ! =
: . _ | Maw
Vorraum | [ [ § ; 30'x10'
c 5m? | &
E : ] _ ! _ _ ! ZUSATZAUSRUSTUNG FUR DEN CONTAINER
§ Tl '55' | 4[| FITBTITT }
Kuhlraum ! £ - ': . | Reiferaum V
JOGHURT ) KASE e
8 m? 11 m2 ” ii? " %
L S — i : B : I N 20 l ¥ | Nétige Versorgungsanschlisse: / ‘ " *
L S B BTTIENTTEEITE |
|guzes ; ! . - —l1 -I\ Temperatur- und
Spulbecken - doppelt Professioneller Aufsatz 2 Spuilbecken - Eine Wandoffnung Feuchtigkeitsre-
mit Dusche freihandig fur die Milch gelungssystem im
9125 mm X
pa N Reiferaum
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Ausfihrungen PLEVNIK SMMO100-500 Ausfuhrungen Mekruert far Hilch PLEVNIK)

CONTAINERMODULE Individuelle maBgeschneiderte Losungen

[Netto] 9
o 50 m
MOLKEREI D3 24'x8 7,3 X 2,4 X 3 m 16 m2 Maximale
. ) Schneelast 1 kN/m?
D3W?24x10" 73x3x3m 20 m2 M4aw
Maximale 2 1 1
D4 30'x8' 91x24x3m 20 m2 Bodenbelastung il 3010
’ ’ Maximale 0 KN/m? D4W
m D4\W39x10" g1x3x3m 25 m? SRS S0510¢
’ Maximale
Windbelastung Uil e
I A 4
U=0,39 W/m2K WAND- I 4 1m?
ISOLIERUNG
) i B = breitere Version
& \ 100 mm GRUNDRISS
" W ey (Draufsicht)
. [Netto]
15'x8'
KU H LRAU M/ M1 46x24x3m 9 m? Maximale
: : Schneelast 1 kN/m?
REIFERAUM MAW 0 aononom  12m ’
. Maximale 5 KN/m2 / . A . R
M2 20x8 6,1 x2,4x3m 12 m? e T : v - i
Maximale g '
I 1 0 kN/m? e N - i Y m .
M2VV 20'x10 1 1 5 Deckenbelastung ; 5 S : ‘Lﬁj .
M 61x3x3m 6m Maximale 2 & : W fﬁ g . o
M3 24'x8' , Windbelastung g Lo / : ~ Ry n. e Y |
7,3x2,4x3m 15m
. Wir empfehlen das
M3W 7,3x3x3m 19 m? : _ zusétzliche Ladenmodul,
M4 308’ 91x24x3m 18 m? das den direkten
- v, Verkauf der Molkerei-
30'x10' 2 y Aqli
M4W %1x3x3m 24m ‘ produkte ermdglicht.
| ___Ww | W 1m?
1 3 B = breitere Version 30'x10' W
GRUNDRISS D4W D4W = @ N e /ML T
(Draufsicht) 30'x10" 30'x10"
W W Geschaft
U=0,24 W/m?K WAND o Tt moomtmm ftT o mmmmmoo
ISOLIERUNG
. A
g \" 150 mm 2 4
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GRUNDAUSRUSTUNG FUR DEN CONTAINER

PLEVNIK SMMO100-500

Mehruert fav Milch. PLEVNIK

Ihre Molkerei kann in
attraktiven Farben, mit Bildern oder
Holz erstrahlen.

AUSSEN-
RAHMEN
UND

PANEELE

Sie konnen die glatten AuBenflachen
des Containers fiir Werbung nutzen.
So konnen Sie sowohl den Verkauf
Ihrer Produkte fordern, als auch
Werbung fiir lhre Milchproduktmarke
machen.

Optionale
Farbauswahl

Optionale
Werbeaufkleber

i

_ =
Optionale e, ML L

Holzfassade

T
o ToaluArt.
i

o [ [ﬁ@i

(Die Abbildung dient nur zur Orientierung)

Sparen Sie mit guter Isolierung
Energie

ISOLIE-
RUNG

Ein energieeffizienter
Container beginnt mit gut
isolierten Qberflachen.

WANDE:

Isolierung mit
Steinwolle

geschiitzt

BODEN:

geschiitzt

DECKE:

100 mm, U=0.39 W/m2K
Alle Innenflachen werden von
lebensmittelechten Metallblechen

150 mm, U=0.24 W/m2K
Alle Innenflichen werden von
lebensmittelechten Metallblechen

200 mm, U=0.20 W/m2K
Alle Innenfldchen werden von
lebensmittelechten Metallblechen

Die optimale Losung fiir

ein Arbeiten in Rdumen mit
hohem Feuchtigkeitsanteil und
fiir eine problemlose Reinigung

BODEN-
BELAG:

Bodenbelag fiir die profes-
sionelle Nutzung, besténdig,
rutschfest, reinigungsmittelbe-
sténdig (optionale Farbauswahl)

geschiitzt

Kunststoff —
waschbarer Bodenbelag

TUR

Robuste Tiir, isoliert, feuchtigkeits-
und temperaturbesténdig

Professionele Nutzung, besténdig,

rutschfest, reinigungsmittelbesténdig
(optionale Farbauswahl)

Tirbezeichnung und Abmessungen [mm]

Einzeltlr 705 x 2060
Einzeltir 805 x 2060
Einzeltir 905 x 2060
Einzeltlr 1005 x 2060
Einzeltlr 1110 x 2060
Doppeltir 1805 x 2060
Doppeltir 1975 x 2060

Einzel- und Doppeltiir

- Rahmen und Paneele aus gefarbtem Aluminium,

- Zylinderschloss,

- Plattenisolierung mit 40 mm dickem Styroschaum, U=1,8 W/m2K.
- Isolierverglasung U=1,6 W/m2K.

Gute Tiirisolierung —
geringer Temperaturverlust

Einfache und doppelte INOX-Tiir
- Rahmen und Tiirverkleidung aus Edelstahl,
- Zylinderschloss,

KUHL-
RAUM-

TU R Standardtiir fiir stark - Plattenisolierung mit geschdumtem Polyurethan, U=0,9 W/m2K.
gekiihlte Rdume und geringen
Temperaturverlust
Tiirbezeichnung und Abmessungen [mm] T
Einzeltiir Kiihlraum 1100 x 2100 [ J =
Doppelttr Kiihlraum 2000 x 2100
Schiebetir Kiihiraum 1000 x 2100

Natiirliches Licht, isoliert PVC-Einzelfenster mit Rollos und Insektenschutzgitter

FENSTER Doppelverglasung Uw=1,6 W/m2K
Ein energieeffizienter
Container und angenehmes

Arbeiten bei natiirlichem Licht

OPTIONAL:

GroBere Abmessungen
oder Dreifachverglasung
auf Anfrage

Tiirbezeichnung und Abmessungen [mm]

Einzelfenster 880 x 1370

ELEKTRISCHE IGegngLerbEneIigieverbrauch, LED-LEUCHTEN
ELEMENTE ange Lebensdauer IP55

SCHALTER UND STECKDOSEN
IP55

=

Fiir feuchte Rdume

Geeignet fir feuchte Raume ELEKTRISCHE HEIZKORPER
(IP67), einfache Reinigung,

integrierter Thermostat

HEIZUNG

Leistungsstarkes Gebldse mit
Feuchtigkeitssensor und Timer

BELUFTUNG

15



Zusatzausrustung fiir den Container

Spililbecken

Spiilbecken -
freihandig
450 x 450 mm

Spiilbecken

- einfach mit
Speicherbereich
1400 x 600 mm

Spiilbecken -
doppelt
1400 x 600 mm

Spiilbecken

- doppelt mit
Speicherbereich
2000 x 600 mm

PLEVNIK SMMO100-500

WASSERHAHN

Professioneller
Wasserhahn mit
Brause

ROHRE

Rohr auf einer
Spule

SCHUHPUTZ-
GERAT

Verhindert, dass
Schmutz und
Krankheitserreger in

EINE LEITUNG
DURCH DIE
WAND FUR

DIE MILCH
DN 25/32/40

Ermaglicht den Rohstoffen
ein problemloses

Durchdringen der Wénde, mit
geringerem Energieverbrauch
im Vergleich zu alternativen

Losungen (offene Tiir, Fenster

den Raum gelangen.

fiir Rohrleitungen).
KUHLEINHEIT REIFERAUM-
Kiihlung des K[]hlrau[ns SYSTEM
ggm?cmgsdes Produktions- Aufrechterhaltung von

Temperatur und Feuchtigkeit
im Reiferaum

16

Molkereiausriistung e L LS PLEVNIK)

Ausriistung fiir die Herstellung von Joghurt, Kase, Quark, pasteurisierter Milch usw.

Pasteurisator P Pasteurisatoren mit Pasteurisator mit Heiz-/ Plattenpasteur PP
Kiihleinheit PH - Monoblock Kiihleinheit PH

.

50-15001 1001 200 - 6501 300 - 30001

Ausriistung fiir die Herstellung von Kase, Quark, Ricotta, Joghurt, pasteurisierter Milch usw.

Kéasekessel SKH Kasekessel mit kupfer- Kéasekessel mit Kiihl-/ Kasekessel
ner Innenflache SKH Cu Heizeinheit SKH-H Mini SKM

50-15001 300 - 1500 | 200-6501 50-1501

Ausriistung fiir die Butterherstellung

Fiir die Entrahmung Fir eine effiziente
der Milch Butterherstellung
Separator SP Buttermaschine fiir die But-

terherstellung PJ

SONSTIGE MOLKEREIAUSRUSTUNG

Vorpresse Kasetische Kasepressen

Presse mit Abtropffunktion Kaseteiler Kasewascher

-

17
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Zuverlassige Ausriistung fur die Kaseherstellung U SO o Referenzen AT TRV

PLEVNIK ~ @)
CONTAINERLOSUNGEN __

Die eingesetzten Bauteile U QUALITAT
anerkannter europaischer sl i s

Hersteller sichern eine im Einklang mit den

Standards
bestandige, stabile

und zuverlassige Qualitat.

INOX-Tir filr den Kiihlraum
- qualitativ hochwertige und
energiesparende
LED-Beleuchtung
- geringerer
Energieverbrauch und
mehr Licht

Reiferaum
(Temperatur- und

Isolierung 100 mm Feuchtigkeitsregelung)

SMMO500

Isolierung
150 mm

SKH1000

Bodenisolierung
Ultima — geeignet fiir
feuchte Raume

Fenster mit
Insektenschutzgitter
und Rollos zum Schutz vor

= Insekten

Die Kasekessel von Plevnik verbinde ich SMMO300

mit einer tiberragenden Heiz-, Kiihl- und
Milchverarbeitungsleistung in allen Prozes-
sphasen Daraus resultiert logischerweise
der beste Kase, Joghurt und Quark.

Bio-Bauernhof Kukenberger,
Toni Kukenberger
Innovativer Jungbauer 2016

Kaseherstellung = o
in der Vergan- ——
genheit.

— = g - ll y Sy
4 o= ok | \ :'--.-.:
Kaseherstellung : | **;ﬁﬁgﬁ%. ; GE | "Q ~
heute. | B s’ SKH500



Komplett-
losungen
fur die Milch-

verarbeitung

Plevnik-Produkte — im ~ ;
Dienste des Benutzers o g Mehr Informationen

All unsere Gerate sind benutzer- NP 0Q

und umweltfreundlich sowie energiespa- ’@‘ %\

rend. Sie wurden fiir den langfristigen

Gebrauch entwickelt und hergestellt. Beratung Besuch Planung Produktions Montage und
Inbetriebnahme

Im Zuge einer kontinuierlichen Verbesserung behalten wir uns das Recht vor, ohne vorherige Benachrichtigung Anderungen an Technik, Design und sonstige vorzunehmen.
* Alle aufgefiihrten Preise dienen nur zu Informationszwecken und beinhalten nicht die Mehrwertsteuer (MwSt). Preisdnderungen behalten wir uns vor. Kontaktieren
Sie uns flr genaue Preise. Der Preis gilt fur die schlusselfertige Molkerei (Raum) ohne die Geréte von Plevnik. Die abgebildeten Gerate zeigen die Mdglichkeiten zur
Herstellung verschiedener Milchendprodukte bei unterschiedlichen Kapazitaten. Wir behalten uns das Recht vor, bei Fehlern ohne vorherige Ankiindigung Anderungen
vorzunehmen. Lieferzeit: Die Lieferzeit fUr Standard-Container betragt 12-16 Wochen. Bei einer Verlangerung der Lieferzeit fir Materialien behalten wir uns eine Verléan-
gerung der Lieferzeit vor. Garantie: Die Garantie auf die Lackierung ist 5 Jahre giltig.

Die Spezialisten far Milchverarbeitungsausritstung,  Vertreter:

(PLE VN i K ] Gemeinsam haben Wir mehr als 4.000 evfolgreiche

Kaseherstellungsgeschichten realisiert.

oy

PLEVNIK, d.o.o.
Podsmreka 56
S| 1356 Dobrova
info@plevnik.si
+ 386 (0)1 200 60 80 www.plevnik.eu/de

SMMO DE 18 04 2023



