
Enostavno  
in hitro  

do sirarne

KONTEJNERSKE  
SIRARNE

Dodajmo mleku vrednost.

SMMO100-500
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Kontejnerske sirarne
Dodajmo mleku vrednost.

Hitro in enostavno do sirarne

Dodajmo mleku vrednost.

P R E D N O S T I

Vse naprave Plevnik so uporabniku  
in okolju prijazne ter energetsko  

varčne. Načrtovane in izdelane  
so za dolgoročno uporabo.

Plevnik  
proizvodi -  
v službi  
uporabnika V I S O K  

I Z K O R I S T E K
V A R Č N A  

T E H N O L O G I J A
Z A N E S L J I V A 
K A K O V O S T

M U L T I  
U P O R A B A

18m

9m

Proizvodnja  
sira

Proizvodnja
jogurta

Zorilnica

Prostor za
pakiranje

Hladilnica

T
rg

o
vi

na

Pričakovana življenjska  
doba kontejnerske sirarne:  
minimalno 20 let  
(ob ustreznem vzdrževanju)

Elektika

Voda

Odtok

Potrebni priključki  
za delovanje  
sirarne:

Hitreje in ceneje  
do sirarne 

Od naročila do zagona  
sirarne v najkrajšem  
možnem času. 
Enostavnejša pridobitev 
gradbene dokumentacije* 
in do 20 krat hitrejša 
gradnja od klasične, hkrati 
je to cenejša rešitev.

Popolno opremljene 
za profesionalno delo 

3D izris postavitve opreme  
za najbolj učinkovito 
proizvodnjo. Prostori in oprema 
po najsodobnejših higienskih 
standardih HACCP za mlečno - 
predelovalno industrijo. 

Hiter in enostaven 
zagon sirarne

Zagon kontejnerske sirarne je 
opravljen v enem dnevu, ko 
imate pripravljeno zemljišče, 
ureditev enostavnih temeljev 
ali ploščadi. Potrebni priključki: 
elektrika, voda in odtok. 

Znanje, 30-letna 
tradicija z izkušnjami

Kakovostna, učinkovita 
oprema, saj smo specialisti 
za opremo za predelavo 
mleka. Razvoj opreme 
temelji na povratnih informa-
cijah in uporabniški izkušnji 
uporabnikov po svetu.

Razširitvene
modularne možnosti

Modularna kontejnerska 
sirarna lahko raste z rastjo 
obsega vašega sirarskega 
posla. Primer: povečanje 
skladišča, hladilnice - 
samo izberete in naročite 
dodaten modul, ki vam ga v 
najkrajšem času dostavimo*.

* odvisno od države.
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COLD ROOM
4,5 m2

ENTRY ROOM
3 m2

Kol.: Poz.:

Natisnjeno dne:

gasperc9.10.2019

K. std.

Kontr.

ImeDneSpremembaOzn.

MASA:

Standard:

IDENT:

Obdelava:
Opomba

MERILO:   1:50

Projekcija:

Container dairy

SNK200-00-00-00 A2
LIST 2/2

Št. risbe

Naziv

REVIZIJA:MATERIAL
STANDARDI:
tolerance: ISO 8015
tolerance prostih mer: ISO 2768 T1

RAZIGLITI IN POSNETI VSE ROBOVE
0,2/45° ČE TO NI NAVEDENO NA RISBI

Površ. hrap.:Risbe so last podjetja in jih
je prepovedano razmnož-
-evati brez dovoljenja.

Izdel.

ImeDne

9.10.2019
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SNK 100 - Layout
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COLD ROOM
4,5 m2

ENTRY ROOM
3 m2

Kol.:Poz.:

Natisnjeno dne:

gasperc 9.10.2019

K. std.

Kontr.

Ime Dne Sprememba Ozn.

MASA:

Standard:

IDENT:

Obdelava:
Opomba

MERILO:   1:50

Projekcija:

Container dairy

SNK200-00-00-00A2
LIST 2/2

Št. risbe

Naziv

REVIZIJA: MATERIAL
STANDARDI:
tolerance: ISO 8015
tolerance prostih mer: ISO 2768 T1

RAZIGLITI IN POSNETI VSE ROBOVE
0,2/45° ČE TO NI NAVEDENO NA RISBI

Površ. hrap.: Risbe so last podjetja in jih
je prepovedano razmnož-
-evati brez dovoljenja.

Izdel.

Ime Dne

9.10.2019
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SNK 100 - Layout

D4W 
30'x10'

9,1 x 3 x 3 m

25 m2

SMMO100

Pasterizator PH100 
mešalo za jogurt 

reducirni iztok DN50/25

Ročne harfe

Separator  
315

Perforirani trak za 
odcejanje 

Pinja  
PJ-13

Regal s 
perforiranimi  

policami

Enodelni 
model 0,3 kg

Slanica 
BS-50

MLADI SIR:

JOGURT:

MASLO:

Sirarska miza  
SM-147 

Profesionalna  
armatura s tušem

2x lijak - 
brezročni

Preboj skozi 
steno za mleko

Sistem za uravnavanje 
temperature

PLEVNIK SMMO100-500Kontejnerske sirarne - tipske izvedbe

Lijak - dvojni

Dodajmo mleku vrednost.

Notranjost sirarne Proizvodni prostor Opremljena sirarnaSIRARNA |   100 litrov mleka/saržo

Jogurt: tekoč, čvrst, navadni, sadni ...
Mladi sir
Maslo

     Za naprednega 
     uporabnika:
 Pasterizator -  
     avtomatizirano krmiljenje  
     in regulacija temperature
 Gretje do 100 °C
 Specializiran za pasterizacijo  
     mleka, izdelavo jogurta, 
     sira za žar, skute in 
     svežih sirov, ...  
     (sirarska miza, regal)
 Hladilnica primerna skladiščenje
     različnih končnih izdelkov 
     (jogurt, skuta, mleko ...)

Predprostor
3m2

Garderoba
3m2

Proizvodni prostor
13m2

Hladilnica
4,5m2

Potrebni priključki:

Priporočamo!

O P R E M A  Z A  V E Č  M L E Č N I H  I Z D E L K O V

D O D A T N A  O P R E M A  K O N T E J N E R J A
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SMMO300Advanced

D3W 
24'x10'

M1W 
15'x10'

7,3 x 3 x 3 m

4,6 x 3 x 3 m

+

4550 mm

JOGURT

POLTRDI SIR

MASLO:

PLEVNIK SMMO100-500Kontejnerske sirarne - tipske izvedbe

zorilnica
11m2

proizvodni prostor
15m2

Predprostor
4m2

Sir: trdi, poltrdi ...

Potrebni priključki:

     Za naprednega 
     uporabnika:
 Sirarski kotel SKH - 
     Avtomatizirana regulacija 
     temperature
 Gretje do 90 °C
 Specializirana za izdelavo vseh 
     vrst trdih in poltrdih sirov 
     (odcejalna banja, stiskalnica, 
     sirarska miza, slanica)
 Strojni razreza koaguluma: 
     za izdelavo mehkih, poltrdih 
     in trdih sirov
 Zorilnica primerna za 
     zorjenje vseh vrst sirov
 Raznolike možnosti  
     izdelave jogurta, 
     masla ...

|   300 litrov mleka/saržo Notranjost sirarne Proizvodni prostor Zorilnica

Dodajmo mleku vrednost.

Pnevmatska  
odcejalna stiskal-

nica  
POS-50

Sirarska 
miza 

SM-147

Dvodelni 
model 
1 kg

Banja za 
slanico 
BS100

Črpalka 
za mleko 
JUNIOR 

(DN40, 58 l/min)

Sirarski kotel 
SKH 300 EL  
Professional

Priporočamo!

Centralno Z mešalo 
za sirarski kotel SKH

+ reducirni iztok 
DN50/25

Separator  
315

Pinja  
PJ-13

Profesionalna  
armatura s tušem

Preboj skozi 
steno za mleko

Sistem za uravnavanje 
temperature in  

vlažnosti v zorilnici

2x lijak - 
brezročni

Lijak - dvojni

SIRARNA 



9

Dodajmo mleku vrednost.

8

D4W 
30'x10'

9,1 x 3 x 3 m

M4W 
30'x10'

9,1 x 3 x 3 m

+

60
00

 m
m

9125 mm

1000 mm

500 litrov mleka/dan 50 m2

SMMO500Professional

Dodajmo mleku vrednost.Kontejnerske sirarne - tipske izvedbe PLEVNIK SMMO100-500

|   500 litrov mleka/saržo Zunanjost sirarne Proizvodni prostor ZorilnicaSIRARNA 

     Za profesionalnega  
     uporabnika 
 Sirarski kotel SKH -
     Avtomatizirano krmiljenje  
     in regulacija temperature 
 Gretje do 100 °C.  
 Strojni razreza koaguluma:  
     za izdelavo mehkih, poltrdih  
     in trdih sirov 
 Zorilnica primerna za 
     zorjenje vseh vrst sirov 
 Trgovinski modul (dodatna            
     oprema) vam hitro omogoča 
     direktno prodajo izdelkov iz       
     sirarne.

Sir: trdi, poltrdi ...

Potrebni priključki:

Zorilnica
19m2

Proizvodni 
prostor
19m2

Predprostor
5m2

Prostor za 
pakiranje / 
trgovina*

4m2

JOGURT

POLTRDI SIR

MASLO:

Priporočamo!

Sirarski kotel 
SKH 500 EL  
Professional 

dvigalo
mešalne lopate 

iztok DN80
trak za odcejanje

Predstiskalnica
PRP-R 70

Sirarska 
pnevmatska 
stiskalnica
PPS-U3

Sirarska 
miza 

SM-147

Dvodelni 
model 2 kg

Banja  
za slanico 

BS100

Črpalka za mleko 
JUNIOR 

(DN40, 58 l/min)

Centralno Z mešalo  
za sirarski kotel SKH 

reducirni iztok 
DN50/25

Separator  
315

Pinja  
PJ-13

Profesionalna  
armatura s tušem

Preboj skozi 
steno za mleko

Sistem za uravnavanje 
temperature in  

vlažnosti v zorilnici

2x lijak - 
brezročni

Lijak - dvojni

O P R E M A  Z A  V E Č  M L E Č N I H  I Z D E L K O V

D O D A T N A  O P R E M A  K O N T E J N E R J A
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Dodajmo mleku vrednost.

D4W 
30'x10'

9,1 x 3 x 3 m

M4W 
30'x10'

9,1 x 3 x 3 m

+

1000 mm

60
00

 m
m

9125 mm

500 litrov mleka/dan 50 m2

SMMO500Premium

Priporočamo!

Sirarski kotel 
SKH 500 EL  
Professional 

dvigalo mešalne lopate 
iztok DN80 trak  

za odcejanje

Sirarska 
miza 

SM-147

Dvodelni 
model  
2 kg

Banja za  
slanico  
BS100

Črpalka 
za mleko 
JUNIOR 

(DN40, 58 l/min)

Centralno Z mešalo
za sirarski kotel SKH

Polnilna 
naprava 

PN 500 CS

Separator  
600

Pinja  
PJ-25

+ reducirni iztok 
DN50/25

Potrebni priključki:

Pnevmatska  
sirarska odcejalna 
stiskalnica POS-50

Dodajmo mleku vrednost.

Profesionalna  
armatura s tušem

Preboj skozi 
steno za mleko

Sistem za uravnavanje 
temperature in  

vlažnosti v zorilnici

|   500 litrov mleka/saržo

PLEVNIK SMMO100-500Kontejnerske sirarne - tipske izvedbe

Sir: trdi, poltrdi ...
Jogurt 

Zorilnica
SIR

11m2

Predprostor
5m2

Predprostor
4m2

2x lijak - 
brezročni

Lijak - dvojni

Zunanjost sirarne Proizvodni prostor HladilnicaSIRARNA 

     Za profesionalnega 
     uporabnika za široko paleto            
     končnih mlečnih izdelkov
 Sirarki kotel SKH - 
     Avtomatizirano krmiljenje 
     in regulacija temperature
 Gretje do 100 °C.  
 Strojni razrez koaguluma: 
     za izdelavo mehkih, poltrdih 
     in trdih sirov
 Centralno Z mešalo 
     za proizvodnjo jogurta, 
     pasteriziranega 
     mleka, albuminske skute ...
 Zorilnica primerna za 
     zorjenje vseh vrst sirov
 Hladilnica primerna skladiščenje
     različnih končnih izdelkov 
     (jogurt, skuta, mleko ...)

Hladilnica
JOGURT

8m2

JOGURT

MASLO

POLTRDI SIR

Proizvodni prostor
19m2

Priporočamo!

O P R E M A  Z A  V E Č  M L E Č N I H  I Z D E L K O V

D O D A T N A  O P R E M A  K O N T E J N E R J A
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D

M

D3 24'x8'  7,3 x 2,4 x 3 m  16 m2 

D3W 24'x10'  7,3 x 3 x 3 m  20 m2

D4 30'x8'  9,1 x 2,4 x 3 m  20 m2

D4W 30'x10'  9,1 x 3 x 3 m  25 m2

M1 15'x8'   4,6 x 2,4 x 3 m  9 m2 

M1W 15'x10'   4,6 x 3 x 3 m  12 m2

M2 20'x8'   6,1 x 2,4 x 3 m  12 m2

M2W 20'x10'   6,1 x 3 x 3 m  16 m2

M3 24'x8'   7,3 x 2,4 x 3 m  15 m2 

M3W 24'x10'   7,3 x 3 x 3 m  19 m2

M4 30'x8'   9,1 x 2,4 x 3 m  18 m2

M4W 30'x10'   9,1 x 3 x 3 m  24 m2

4

4

3

1 2

U=0,39 W/m2K

U=0,24 W/m2K

2
3

150 mm

100 mm

1 3

W

W

W

W W

1m2

1m2

1
W

32 m2

M1W 
15'x10'

D3W 
30'x10'

50 m2

M4W 
30'x10'

D4W 
30'x10'

75 m2

D
4W

 
30

'x
10

'

M
4W

 
30

'x
10

'

D4W 
30'x10'

100 m2

M4W 
30'x10'

M4W 
30'x10'

D4W 
30'x10'

D4W 
30'x10'

Izvedbe 

S T E N S K A
I Z O L A C I J A

S T E N S K A
I Z O L A C I J A

KONTEJNERSKI MODULI

Največja snežna 
obremenitev

1 kN/m2

Največja  
obremenitev tal

5 kN/m2

Največja  
obremenitev stropa

0 kN/m2

Največja obremenitev 
sile vetra

0,5 kN/m2

Največja snežna 
obremenitev

1 kN/m2

Največja  
obremenitev tal

5 kN/m2

Največja  
obremenitev stropa

0 kN/m2

Največja obremenitev 
sile vetra

0,5 kN/m2

HLADILNICA/
ZORILNICA

SIRARNA

Individualne rešitve po meri
Izvedbe Dodajmo mleku vrednost.PLEVNIK SMMO100-500

W = širša izvedba

TLORIS  
(ptičja perspektiva)

[ neto ]

W = širša izvedba

TLORIS  
(ptičja perspektiva)

[ neto ]

Priporočamo  
dodaten trgovinski  
modul, ki omogoča 

direktno prodajo  
izdelkov iz sirarne.

Trgovina

Priporočamo!
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100 mm

150 mm

200 mm

Naziv in dimenzije vrat [mm]

Enokrilna vrata 705 x 2060

Enokrilna vrata 805 x 2060

Enokrilna vrata 905 x 2060

Enokrilna vrata 1005 x 2060

Enokrilna vrata 1110 x 2060

Dvokrilna vrata 1805 x 2060

Dvokrilna vrata 1975 x 2060

VRATA Enokrilna in dvokrilna vrata
- okvir in krilo iz barvanega aluminija,  
- cilindrična ključavnica, 
- izolacija krila s polnilom iz 40 mm debelega stiroporja, U=1,8 W/m2K.
- zasteklitev s termopan steklom U=1,6 W/m2K.

IZOLACIJA

ZUNANJI  
OKVIR IN 
PANELI

Možnost  
lesene fasade

Možnost 
promocijskih nalepk

TALNA  
OBLOGA

Robustna vrata, izolativna, odporna 
na vlago in toplotne spremembe

Profesionalna uporaba, trpežna, 
nedrseča, odporna na čistila
(možnost izbire barve)

Optimalna rešitev za
delo vprostorih z visoko vlago 
in za enostavno čiščenje

Tla za profesionalno uporabo, 
trpežna, nedrseča, odporna na 
čistila (možnost izbire barve)

STENE: 
100 mm, U=0,39 W/m2K 
vse notranje površine zaščitene 
s Foodsafe pločevino

TLA: 
150 mm, U=0,24 W/m2K
vse notranje površine zaščitene  
s Foodsafe pločevino

STROP: 
200 mm, U=0,20 W/m2K
vse notranje površine zaščitene  
s Foodsafe pločevino

Prihranite pri energiji  
z dobro izolacijo

Energetska učinkovitost
kontejnerja se prične z dobro 
izoliranimi površinami  
kontejnerja.

Vaša sirarna lahko zasije
v privlačnih barvah oz.  
slikah ali v lesu.

Uporabite zunanjo gladko površino 
kontejnerja za oglasni prostor.  
S tem pospešujte prodajo vaših izdel-
kov ter promovirate svojo  
znamko mlečnih izdelkov.

Možnost 
izbora barve

Izolacijska izvedba z
mineralno volno

Umetna masa - 
pralna talna obloga

(prikaz je simboličen)

mortar modrasiva

Naziv in dimenzije okna [mm]

Enokrilno okno 880 x 1370

LED LUČI 
IP55

STIKALA IN VTIČNICE 
IP55

OKNA

OPCIJA: 
večje dimenzije ali 3-slojna 

zasteklitev po povpraše-
vanju

ELEKTRO
elementi

ELEKTRIČNI RADIATORJI  GRETJE

ODSESAVANJE ZRAKAZRAK
prezračevanje

VRATA  
hladilniška

Enokrilna in dvokrilna INOX vrata
- kvir in krilo iz nerjavečega jekla
- cilindrična ključavnica, 
- izolacija krila z ekspandiranim poliuretanom, U=0,9 W/m2K.

Majhna poraba energije,  
dolga življenjska doba

Za mokre prostore

Primerni za vgradnjo v mokre 
prostore (IP67), enostavno 
čiščenje, vgrajeni termostat

Zmogljiv ventilator s senzorjem 
vlage in časovnikom

Dodajmo mleku vrednost.

Naravna svetloba, izolirana

Energetska učinkovitost
kontejnerja in prijetno 
delo pri naravni svetlobi

Dobra izolacija vrat -
malo temperaturnih izgub

Standardna vrata za močno 
hlajene prostore in malo  
temperaturnih izgub

Naziv in dimenzije vrat [mm]

Enokrilna hladilniška vrata 1100 x 2100

Dvokrilna hladilniška vrata 2000 x 2100

Drsna hladilniška vrata 1000 x 2100

PVC okno enokrilno z roleto in komarnikom, dim. 
2-slojna zasteklitev Uw=1,6 W/m2K

PLEVNIK SMMO100-500OSNOVNA OPREMA KONTEJNERJA

Domači sirRAL
barvna
lestvica

Mleko, sir, jogurti...

Sir, jogurti...
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50 - 1500 l 200 - 650 l 300 - 3000 l100 l

50 - 1500 l 200 - 650 l 50 - 150 l300 - 1500 l

Dodajmo mleku vrednost.

Lijak - 
brezročni
450 x 450 mm

Profesionalna 
armatura s 
tušem

Cev na  
kolutu

PREBOJ  
SKOZI STENO  
ZA MLEKO
DN 25 / 32 / 40

Lijak - enojni 
z odlagalno 
površino
1400 x 600 mm

Lijak - dvojni 
z odlagalno 
površino
2000 x 600 mm

LIJAKI

ARMATURE CEVI

Lijak - dvojni 
1400 x 600 mm

NAPRAVA  
ZA ČIŠČENJE 
ČEVLJEV

HLADILNI  
AGREGAT
Hlajenje hladilnice
Hlajenje proizvodnega 
prostora

SISTEM ZA  
ZORILNICO
Vzdrževanje temperature 
in vlažnosti zorilnice

Dodatna oprema za kontejner Sirarsko mlekarska oprema

Rezalnik sira Pralnik siraOdcejalna stiskalnica

Sirarske mize Sirarske stiskalnicePredstiskalnice

Sirarski kotli z bakreno 
notranjostjo SKH-Cu

Sirarski kotli s hladilno/
grelno enoto SKH-H

Sirarski kotel  
mini SKM

Sirarski kotli  
SKH

Pasterizatorji s hlajanjem  
in gretjem PH – monoblok

Pasterizator s hladilno/grelno 
enoto PH

Pretočni pasterizator  
PP

Separator SP

Za posnemanje  
mleka

Za učinkovito  
proizvodnjo masla

Pinja za izdelavo masla PJ

Pasterizatorji  
P

Oprema za proizvodnjo sira, skute, albuminske skute, jogurta, pasteriziranega mleka ...

Oprema za proizvodnjo jogurta, sira, skute, pasteriziranega mleka ...

DRUGA SIRARSKA OPREMA

Oprema za proizvodnjo masla

Prepreči vnos 
umazanije in patogenih 
organizmov v prostor. 

Omogoča enostavno 
prehajanje surovin 
preko sten z manjšimi 
energetskimi izgubami 
zaradi drugih alternativnih 
rešitev (odprta vrata, okno 
za prostor cevi)

PLEVNIK SMMO100-500



SKH1000

SMMO500

SKH300

SKH500

SKH1000
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SKH200

P100

PRP-AP150

SMMO500

SMMO500

SMMO300SMMO300

made
in  EU

1 9

Dodajmo mleku vrednost.Reference

1 3

Z A N E S L J I V A
K A K O V O S T

Okna s komarnikom 
in roleto za zaščito pred insekti

Talna obloga  
Ultima - primerno za 
vlažna okolja 

Izolacija 150 mm

Izolacija 100 mm

LED osvetlitev
-manjša poraba energije 

in več svetlobe

Foodsafe pločevina
v skladu s standardi

INOX hladilniška vrata
- kakovost in varčnost

Zorilnica (nadzor 
temperature in 
vlage)

Ekološka kmetija 
Kukenberger,  

Toni Kukenberger
Inovativni  

mladi kmet 2016

Vrhunska zmogljivost gretja, hlajenja in 
predelave mleka v vseh fazah procesa

je to, kar lahko povem o sirarskih kotlih 
Plevnik. Najboljši sir, jogurt in skuta so 

logična posledica.

Sirarstvo  
danes.

Sirarstvo  
nekoč.

Zanesljiva sirarska oprema

KONTEJNERSKE
REŠITVE PLEVNIK  
Z vgrajenimi komponen-
tami priznanih evropskih 
proizvajalcev za trajno, 
stabilno in zanesljivo 
kakovost.

PLEVNIK SMMO100-500



Montaža in zagonSvetovanje Obisk Projektiranje Proizvodnja

Specialisti za opremo za predelavo mleka.
Skupaj smo ustvarili več kot 4.000  

uspešnih sirarskih zgodb.

Zastopnik:

Več informacij

Proizvodi Plevnik  
v službi uporabnika

Vse naprave Plevnik so uporabniku 
in okolju prijazne ter energetsko  
varčne. Načrtovane in izdelane  
so za dolgoročno uporabo.

Celovita  
oprema  
za predelavo 
mleka

PLEVNIK, d.o.o.  
Podsmreka 56  
SI 1356 Dobrova 
milk.cheese@plevnik.si
+ 386 (0)1 200 60 80 www.plevnik.si
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V procesu nenehnih izboljšav si pridržujemo pravico do tehničnih, oblikovnih in drugih sprememb brez predhodne najave.
* Vse navedene cene so informativne in še ne vključujejo davka na dodano vrednost (DDV). Pridžujemo si pravico do sprememb cen. Za točne cene nas kontaktirajte.
V ceni je vključena kontejnerska sirarna (prostor), brez naprav Plevnik. Prikazane naprave služijo za predstavo možnosti izdelave več končnih mlečnih izdelkov za 
različne kapacitete. Pridružujemo si pravico do napak in sprememb brez predhodne najave. Dobavni rok: za standardne izvedbe kontejnerjev je dobavni rok 12 – 16 
tednov. V primeru podaljšanja dobavnih rokov materialov si pridržujemo pravico do podaljšanja dobavnih rokov. Garancija: 5 let garancije na barvo


