A Sadne in
zelenjavne poslastice.

Za enostavno pripravo marmelade,
dzemov, krem, mezge, Sirupov in pripravo
raznih koncentratov.
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KOTEL ZA KUHANUJE s strgalom

PLEVNIK

Add value to wilk,



Kotel za kuhanje s strgalom

CVS50-300 EL TEHNOLOGIJA KOTLA ZA KUHANJE

S Kotel za kuhanje je namenjen pasterizaciji gostih mlecnih in
Energijska ucinkovitost nemlecnih izdelkov, kjer je potrebno poleg mesanja zagotoviti tudi
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- posnemanje snovi s sten ali dna kotla.
Avtomatizacija

Primeren je za kuhanje sadja, izdelavo marmelad, razli¢énih
krem, mezge, sirupov ali drugih zgo$cenih izdelkov, ki
potrebujejo termiéno obdelavo.

Kotel je odprtega tipa in enostavne izvedbe iz nerjavecega jekla
AISI 304. Grelni sistem deluje pod atmosferskim tlakom v katerem
je termo olje. Olje se segreva z grelci do maksimalno nastavljene
temperature 100°C. Ne zahteva posebnega vzdrZevanja saj nima
Crpalke in avtomatskih ventilov. Je brez moznosti hlajenja.

@ Strgalno mesalo je pol-heli¢ne oblike in je postavljeno v
sredino kotla. Na obodu in na dnu ima pritrjena teflonska strgala,
; ki so namenjena za posnemanje medija iz
grelnih povrSin kotla.

- @ Izoliran trojni plasc ohranja energijo, kar
' 0mogoca, da je kotel energetsko ucinkovit.
Na iztoku je @ izpustni ventil DN 50 za
nadzorovani izpust produkta iz kotla.

<100°C

Prednost @ dvodelnega pokrova je enostavnejse izparevanje in

lazji nadzor meSanja, enostavni pregled in doziranje skozi pol

- odprt pokrov. Na @ krmilni omarici je mozna nastavitev hitrosti

w meSanja in nastavitev Zeljene temperature segrevanja. Kotel je na
podstavku s kolesi za lazje premikanje po prostoru.

Elektricni prikljucek: 400V 3N 50Hz.

Volumen (L) Dimenzije (mm)

Grelna
moé

Mﬁﬂ-ﬂﬂﬂ o

CVS 50 EL 1030 1400 4 4,5 58

CVS125EL 30 120 1200 435 650 1410 1025 ) Oi5) 82

CVS200EL 40 200 1260 475 850 1500 1010 15 15,5 138 - = o
z i

CVS300EL 50 300 1260 475 1000 1500 1010 18 18,5 138 D B

V procesu nenehnih izboljSav si pridrzujemo pravico do tehnicnih in oblikovnih sprememb brez predhodne najave.

Specialisti za predelavo mleka.  ,.coonic

P LE VN ’ K Skupaj smo ustvarili

vec kot 5000 uspesnik siravskih zqodb.

PLEVNIK, d.o.o.
Podsmreka 56

1356 Dobrova
milk.cheese@plevnik.si
01 200 60 80

www.plevnik.si Ustvarjamo srecne zgodbe podezelja.
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