e
S

14
- -
oo

k\!illlﬂ ‘

‘ES
sEEY

. (il

——
e o
\m@m

%
z
T

SCHRANK FUR
KASEREIFUNG
FERMENTATION

ldeales Klima
Macher

PLEVNIK

Mehrwert fur Milch.



Dauerhaft, zuverlassig, effizient und einfach
Schrank fiur Fermentation und Kasereifung OZF and OZS 720-1420

Schrank fiir Kasereifung OZS 720 and 1420 sind thermische (von 5

°C bis 45 °C) Speicher, die fur Kasereifungsprozesse verwendet werden.
Dank des kontrollierten Temperatur- und Feuchtigkeitssystems (relative
Luftfeuchtigkeit 50-95 %) sorgt der Schrank fir ein ideales Klima und eine
wiederholbare Reifung des Késes. OZS ist langlebig, zuverlassig, effizient
und einfach zu bedienen, es sind keine Vorkenntnisse erforderlich. r

Schrinke sind die beste Wahl fiir Ihr Produkt, da sie lhnen
jederzeit kontrollierte Bedingungen ermdglichen. |

Weiderholbarkeit des Prozesses:

Ein kontrolliertes Temperatur- und

Feuchtigkeitssystem gewéhrleistet die

~ Wiederholbarkeit der Fermentation/

Kiihlung/Reifung, sodass Ihr Produkt

die beste Qualitat und eine konstante

Reproduzierbarkeit des Produkts aufweist.

Hochwertige Materialien: Hochwertige Materialien sorgen
fur eine einfachere Wartung und Haltbarkeit des Gerats.

Schrank fiir Fermentation OZF 720 und 1420 sind thermische
(5 °C - 45 °C) Speichereinheiten, die fiir Fermentationsprozesse
verwendet werden. Aufgrund der kontrollierten Temperatur

und Haltezeit schafft der Schrank ein ideales Klima und eine

wiederholbare Géarung fir lhre hochwertigen Produkte. OZF ist
langlebig, zuverlassig, effizient und einfach zu bedienen, es sind

keine Vorkenntnisse erforderlich.
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Sie konnen die Lagerflache verdoppeln, indem Sie mehr
© Regale bestellen.

Zusatzausriistung:

Schrénke (0ZS, 0ZF) verfiigen optional tber eine ) Glastir,
sodass Sie und lhre Kunden Ihre Produkte immer sehen kénnen und
auch schoner aussehen.

Fiir eine konstante Luftfeuchtigkeit im Késereifeschrank gibt es -
auch eine Option zur @) Befeuchtung, was besonders niitzlich ist, I. Regal OZF 650 530 40 kg
wenn kleine Kasemengen reifen und eine hohere Luftfeuchtigkeit y— p— 650 530 E

benotigt wird.

Abmessungen (mm Standard | Max. Anzhal Max.
yp >
°C der (120 mm im stung
840

OZF 720 710 2050 5-45 4 10 100 | 230V /50 Hz
OZF 1420 1420 840 2050 5-45 8 20 200 | 230V /50 Hz
0Zs 720 710 840 2050 5-45 4 10 50 kg 230V /50 Hz
0ZS 1420 1420 840 2050 5-45 8 20 100 kg 230V /50 Hz

* Die geschéatzte Joghurtverpackung in 250-g-Bechern und das Gewicht des Kdses betragt 2 kg mit einem Durchmesser von 200 mm.

P L EVN ’ K Die Spezialisten far Milchverarbeitung.  Vertreter:
Insgesamt haben Wir wmehr als 4500
evfolgreiche Kaseherstellungsgeschichten
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